
Memoria final

Proyectos de Innovación Docente 2022-2023

1. Identificación del proyecto

Título: Generación de nuevos recursos docentes para la Planta Piloto de Ciencia y Tecnología de los
Alimentos como base para un aprendizaje multidisciplinar e integrado en los grados de Ciencia y
Tecnología de los Alimentos y Veterinaria

Programa: PIIDUZ (Programa de Incentivación de la Innovación Docente en la Universidad de Zaragoza)

Línea: PIIDUZ_1 Emergentes

Centro: Facultad de Veterinaria 
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3. Resumen del proyecto

El presente proyecto tiene como objetivo generar una serie de recursos docentes
multimedia que puedan ser utilizados en diferentes asignaturas de los grados de
Ciencia y Tecnología de los Alimentos y Veterinaria y que, a diferencia de los
actualmente existentes en la Planta Piloto de Ciencia y Tecnología de los



Alimentos, tengan un marcado carácter multidisciplinar, con el objeto de
proporcionar a los alumnos un enfoque integrador de los procesos que en ella
estudian. Dada la diversidad de líneas de producción de la planta piloto en esta
primera etapa el proyecto se centrará en la línea de fabricación de productos
cárnicos y las asignaturas relacionadas con la misma.
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5. Rellene, de forma esquemática, los siguientes campos a modo de
ficha-resumen del proyecto

Otras fuentes de financiación sin detallar cuantía

Presupuesto interno Planta Piloto de Ciencia y Tecnología de los Alimentos:
compra alimentos

Tipo de proyecto (Experiencia, Estudio o Desarrollo)

Desarrollo

Contexto de aplicación/Público objetivo (titulación, curso...)

Alumnos de los grados de Veterinaria y Ciencia y Tecnología de los Alimentos y
del Máster en Calidad, Seguridad y Tecnología de los Alimentos. Especialmente
aquellos de los útlimos cursos.

Curso académico en que se empezó a aplicar este proyecto

2022-2023

Interés y oportunidad para la institución/titulación

Con  este  proyecto  se  prevé  una  mejora  sustancial  en  el  aprendizaje  de  los
procesos de producción de los productos cárnicos por parte de los alumnos de
Ciencia y tecnología de los Alimentos y de Veterinaria. En el caso de los primeros,
esto contribuirá a un aprendizaje más global y/o integrador de la materia. Así, se
espera que, gracias al material generado, los alumnos sean capaces no sólo de
fabricar y analizar productos cárnicos de forma cuasi-autónoma, sino que sean
también capaces de aplicar el mismo enfoque en otros escenarios (otros productos
cárnicos  y  otros  tipos  de  productos).   En  el  caso  de  los  segundos,  las
herramientas a desarrollar serán todavía más útiles dado que las asignaturas
relacionadas con la  ciencia  de  los  alimentos  están concentradas  en el  último
curso del grado y no tienen formación previa alguna.

Este tipo de recursos también supone una herramienta extremadamente útil para
la extensión/difusión, la promoción de colaboraciones con empresas y también,
potencialmente,  como  una  herramienta  que  permita  el  desarrollo  de  cursos/
recursos para la docencia a distancia.



Métodos/Técnicas/Actividades utilizadas

Estos fueron:

-Realización  de reuniones  periódicas  de  los  integrantes  del  proyecto para
estructurar y revisar el trabajo, elaborar guiones y armonizar contenidos.

-Revisión y  recopilación del  material  ya  existente (web de  la  Planta,  Canal  de
YouTube  de  la  Facultad,  material  ya  existente  de  las  prácticas  de  las
asignaturas…).

-Grabación  de  los  videos de  montaje/desmontaje,  limpieza  y  manejos  de  los
equipos, así como el proceso de producción 

-Definición del contenido de las infografías y material multimedia a elaborar 

-Generación  de  las  infografías/material  multimedia diseñado  en  la  actividad
anterior.

-Integración de todo el contenido previamente generado/recopilado en Genially.

Tecnologías utilizadas

Además de los editores de vídeo se utilizó, esencialmente, genially.

Tipo de innovación introducida: qué soluciones nuevas o creativas
desarrolla

A diferencia de los videos/recursos actualmente existentes en la web de la Planta
Piloto de Ciencia y Tecnología de los Alimentos, el contenido desarrollado tiene un
marcado carácter multidisciplinar (proporcionando a los alumnos un enfoque
integrador de los procesos que en ella estudian) e interactivo (faciltando el
autoaprendizaje de los mismos).

Impacto del proyecto

Se espera que el impacto del proyecto sea alto. En el próximo curso académico, en
el que el mismo estará disponible a los alumnos desde el principio, este se podrá
evaluar más precisamente a través de, entre otras cosas, la medida de las entrada
en la web de la palanta (que está en proceso de actualización a Drupal 8).

Características que lo hacen sostenible



Los recursos generados se mantendrán en la web de la Planta Piloto y el acceso
estará por lo tanto garantizado para todos los alumnos. Además, varios
participantes se han formado en genially este año con lo que el mantenimiento y/
o introducción de cambios/mejoras en el material está garantizado. Además, esto
último hará que, en el futuro, iniciativas similares tengan menor costo ya que los
participantes serán autónomos para la creación de este tipo de contenidos (que
no la edición de los videos).

Posible aplicación a otras áreas de conocimiento

Las herramientas utilizadas para generar estos recursos son han empleado
ampliamente en otros campos.

Por otra parte, la aproximación al estudio (integral, transversal, multidiciplinar)
es también extrapolable a cualquier materia (o, por ejemplo, proceso de
producción que se pueda estudiar desde estos prismas.

6. Contexto del proyecto

Necesidad a la que responde el proyecto, mejoras obtenidas respecto al
estado del arte, conocimiento que se genera.

La Planta Piloto de Ciencia y tecnología de los Alimentos es una infraestructura
singular de la Universidad de Zaragoza en la que se imparten más de 1400 horas
de docencia al año, especialmente de los grados de Ciencia y Tecnología de los
Alimentos y Veterinaria. Tanto la Planta Piloto como la Facultad de Veterinaria
son dos infraestructuras/centros muy activos en la innovación docente, con una
alta participación en todas las convocatorias sobre proyectos de innovación de la
Universidad de Zaragoza.

El profesorado de los grados de CTA y Veterinaria y la Planta Piloto han realizado
a  lo  largo  de  los  últimos  años  un gran esfuerzo  por  crear  material  gráfico  y
multimedia para mejorar la docencia en la misma, como demuestra el  que se
hayan desarrollado los siguientes proyectos de innovación docente:

-Preparación  de  material  gráfico  sobre  las  actividades  realizadas  en  la  Planta
Piloto de Ciencia y Tecnología de los Alimentos de la Facultad de Veterinaria (año
2007-2008).

-Uso de las TIC en la Planta Piloto de Ciencia y Tecnología de los Alimentos como
apoyo a la docencia de los grados de Ciencia y Tecnología de los Alimentos y
Veterinaria - PESUZ_11_5_032.



-Actualización de materiales docentes digitales y la web de la Planta Piloto de
Ciencia  y  Tecnología  de  los  Alimentos  de  la  Facultad  de  Veterinaria  -
PIEC_17_340.

-Uso de nuevas herramientas para favorecer la integración de los conocimientos
de higiene alimentaria en las actividades realizadas en la línea de cárnicos de la
planta piloto de Ciencia y Tecnología de los Alimentos. PIIDUZ_18_320

-Uso de nuevas herramientas para favorecer la integración de los conocimientos
de higiene alimentaria en las actividades realizadas en la línea de lácteos de la
planta piloto de Ciencia y Tecnología de los Alimentos. PIIDUZ_19_448

-Uso de nuevas herramientas para favorecer la integración de los conocimientos
de higiene alimentaria en las actividades realizadas en la planta piloto de Ciencia
y Tecnología de los Alimentos. PIIDUZ PIIDUZ_2 298.

-Elaboración  de  material  docente  en  asignaturas  de  Microbiología  e  Higiene
Alimentaria  que  contribuya  a  la  adquisición  de  Buenas  Prácticas  de
Manipulación en la Planta Piloto de Ciencia y Tecnología de los Alimentos. PIIDUZ
PIIDUZ_1_233

Todos ellos han conducido a la generación de un importante archivo de recursos
que, no obstante, necesitan ser actualizados por haberse quedado obsoletos en
algunos casos, y/o adecuadamente recopilados y clasificados para así facilitar el
acceso a los mismos.

Por otra parte, entre las iniciativas innovadoras que se han desarrollado en la
Facultad de Veterinaria se cuenta con una serie de proyectos de integración entre
diferentes  asignaturas  de  2º,  3º  y  4º  curso  de  Ciencia  y  Tecnología  de  los
Alimentos:

-Proyecto de coordinación de asignaturas de Análisis de los alimentos en el Grado
de Ciencia y Tecnología de los Alimentos - PIECyT_09_1_577.

-Proyecto de coordinación de asignaturas de Análisis de los alimentos en el Grado
de Ciencia y Tecnología de los Alimentos (continuación) - PIECyT_10_1_681.

-Planificación  estratégica  de  la  innovación  docente  en  el  Grado  de  Ciencia  y
Tecnología  de  los  Alimentos:  Proyecto  de  coordinación  de  asignaturas  III
(continuación) - PIECyT_11_1_168

-Planificación  estratégica  de  la  innovación  docente  en  el  Grado  de  Ciencia  y
Tecnología  de  los  Alimentos:  Proyecto  de  integración  de  asignaturas  IV
(continuación) - PIET_12_1_024.

-Aplicación de herramientas basadas en competencias informacionales aplicadas
en un entorno interdisciplinar cooperativo para el desarrollo de actividades de



aprendizaje  en  el  Grado  de  Ciencia  y  Tecnología  de  los  Alimentos  (CTA).
PIET_15_360

-Aplicación  de  herramientas  basadas  en  competencias  informacionales  en  un
entorno  interdisciplinar  cooperativo  para  el  desarrollo  de  actividades  de
aprendizaje en el Grado de Ciencia y Tecnología de los Alimentos: II. PIET_16_253

-Aplicación  de  herramientas  basadas  en  competencias  informacionales  en  un
entorno  interdisciplinar  cooperativo  para  el  desarrollo  de  actividades  de
aprendizaje  en  el  Grado  de  Ciencia  y  Tecnología  de  los  Alimentos:  III.
PIET_17_343

-Aplicación  de  herramientas  basadas  en  competencias  informacionales  en  un
entorno  interdisciplinar  cooperativo  para  el  desarrollo  de  actividades  de
aprendizaje en el Grado de Ciencia y Tecnología de los Alimentos: IV. PIET_18_236

-Aplicación  de  herramientas  basadas  en  competencias  informacionales  en  un
entorno  interdisciplinar  cooperativo  para  el  desarrollo  de  actividades  de
aprendizaje en el Grado de Ciencia y Tecnología de los Alimentos: V. PIET_19_494.

Sin  embargo,  este  enfoque  todavía  no  se  ha  aplicado  ni  para  integrar  las
asignaturas relacionadas con la ciencia de los alimentos del grado en Veterinaria,
ni para el 4º curso de Ciencia y tecnología de los Alimentos ni para generar los
recursos  multimedia  (esencialmente  video-tutoriales)  existentes  en  la  Planta
Piloto, que, si bien se han probado enormemente útiles a lo largo de los últimos
años, carecían de este carácter multidisciplinar e integrador y constituían piezas
separadas  de  información  lo  que  hacía  difícil  su  compresión  y  uso  por  los
estudiantes.

Por las características específicas de estos dos grados y de las asignaturas que lo
componen,  generar  material  docente  que  integre  conocimientos  de  diferentes
disciplinas  resulta  imprescindible  para  que  los  alumnos  adquieran  las
competencias  previstas.  Es  por  ello  que,  como  se  indicará  a  continuación  el
objetivo de este proyecto es generar una nueva colección de recursos docentes
actualizados  y  generados  con  esa  nueva  perspectiva  multidisciplinar  e
integradora.

En  el  proyecto  participarán  profesores  (y  otro  PDI)  de  diferentes  disciplinas
relacionadas con la  ciencia  de los  alimentos y  que en la  actualidad imparten
docencia  en  los  grados  de  CTA  y  Veterinaria,  incluyendo  tecnología  de  los
Alimentos  II,  Tecnología  Alimentaria,  Biotecnología  de  los  Alimentos,  Análisis
químico de los alimentos, Análisis físico y sensorial  de los alimentos, Análisis
microbiológico  de  los  Alimentos,  Higiene,  inspección  y  control  alimentario,
Higiene  alimentaria  general,  Gestión  de  la  Seguridad  Alimentaria...
Adicionalmente  también se  contará  con la  participación del  PAS de  la  Planta
Piloto y la colaboración de Johari Marqués del Servicio de Audiovisuales de la
Facultad de Veterinaria de la Universidad de Zaragoza.



7. Objetivos iniciales del proyecto

Qué se pretendía obtener cuando se solicitó el proyecto.

Para este primer año el proyecto se va a centrar en la línea de productos cárnicos
de la Planta Piloto de Ciencia y Tecnología de los Alimentos y las asignaturas que
hacen uso de la misma: Así los objetivos parciales del proyecto serán:

- Revisar y clasificar el material multimedia ya existente acerca de los equipos,
procesos  y  métodos  de  análisis  relacionados  con  la  línea  de  producción  de
alimentos cárnicos de la Planta Piloto de CTA.

-  Actualizar  o  generar  aquellos  materiales  (esencialmente  vídeos)  que  sean
necesarios para obtener una descripción completa de los procesos de montaje,
manejo y limpieza de cada uno de los equipos de la línea de productos cárnicos
de la planta piloto así como una descripción de sus principales características.

- Generar una serie de infografías y/o recursos multimedia que transformen los
resultados  del  proyecto  PIIDUZ_18_320  en  herramientas  de  fácil  acceso  y
compresión por parte de los alumnos y/o usuarios de la Planta Piloto de Ciencia
y tecnología de los Alimentos.

-Generar dos/tres videos que recojan el proceso de fabricación de los diferentes
productos cárnicos para los que se dispone de equipamiento (picados curados,
picados cocidos y, de ser posible, también enteros cocidos).

-Integrar en una plataforma (en un principio Genially) todas las herramientas
arriba descritas (videos, tutoriales, instrucciones de uso, infografías…).

Todos estos objetivos contribuirán a alcanzar el Objetivo de Desarrollo Sostenible
4 y en concreto sus metas 4.3, 4.4 y 4.7.

8. Métodos de estudio/experimentación y trabajo de campo

Métodos/técnicas utilizadas, características de la muestra, actividades
realizadas por los estudiantes y el equipo, calendario de actividades.

Para la consecución de los objetivos se proponen las siguientes actividades:

-Realización  de reuniones  periódicas  de  los  integrantes  del  proyecto para
estructurar y revisar el trabajo, elaborar guiones y armonizar contenidos.

-Revisión y  recopilación del  material  ya  existente (web de  la  Planta,  Canal  de
YouTube  de  la  Facultad,  material  ya  existente  de  las  prácticas  de  las
asignaturas…).



-Grabación  de  los  videos de  montaje/desmontaje,  limpieza  y  manejos  de  los
equipos,  así  como el  proceso de producción (estos últimos se llevarán a cabo
durante  las  prácticas  de  las  asignaturas  involucradas  en  el  proyecto  y  con
participación de los estudiantes de las mismas).

-Definición del contenido de las infografías y material multimedia a elaborar en
base a los resultados del proyecto: PIIDUZ_18_320.

-Generación  de  las  infografías/material  multimedia diseñado  en  la  actividad
anterior.

-Integración de todo el contenido previamente generado/recopilado en Genially.

- Evaluación del contenido generado por parte de los profesores y lo estudiantes
de  ambos  grados.  Para  ello,  se  hará  uso  de  las RRSS de  la  Facultad  de
Veterinaria  para  difundir  el  material  generado  y  se  invitará  al  profesorado  y
alumnos  a  evaluarlo  a  través  de  un  sencillo  cuestionario  de  Google  (Google
Forms).

9. Conclusiones del proyecto

Conclusiones: lecciones aprendidas, impacto.

Se ha conseguido desarrollar un nuevo tipo de material didáctico que permitirá a
los estudiantes conocer, estudiar y/o repasar el proceso de fabricación de
diferentes alimentos (en este caso cárnicos crudo-curados) de una forma
integradora y multidisciplinar y que además les proveerá de competencias/
recursos para el manejo autónomo del equipamiento de la planta.

Además, se trata de un tipo de material docente (genialy) que es fácilmente
integrable en la web de la planta, lo que garantizará su accesibilidad y difusión.

Los alumnos valoran positivamente este tipo de material el que creen que será
especialmente útil como soporte para el restuio autónomo (repaso) de las
asignaturas relacionadas con el mismo.

Resulta dificil valorar la eficacia ya que hemos reducido los objetivos a alcanzar (1
video en lugar de 2/3 debido a las limitaciones presupustarias). A ello hay que
añadir que debido al gran nivel de actividad innovadora docente en el centro el
servicio de audiovisuales ha estado saturado todo el año con lo que no se han
podido editar los videos aun.

10. Continuidad y Expansión

Transferibilidad (que sirva como modelo para otros contextos),
Sostenibilidad (que pueda mantenerse por sí mismo), Difusión realizada .



El proyecto planteado es transferible al resto de líneas de fabricación de la planta
piloto y a las asignaturas asociadas a las mismas del grado en CTA (de hecho, se
prevé hacer en el futuro) y a cualquier otro grado con carácter multidisciplinar,
especialmente a los de carácter científico-técnico (en los que se estudien procesos
de fabricación). De la misma forma puede ser transferido a cualquier otro centro
universitario y a otros ámbitos docentes.

El  material  generado será  alojado en la  web de  la  Planta  Piloto  de  Ciencia  y
Tecnología de los Alimentos, lo que garantiza su accesibilidad y la sostenibilidad
del proyecto en el tiempo.

Los  resultados  del  proyecto  se  difundirán  en  diferentes  foros  de  innovación
docente y, como se ha comentado, estarán disponibles en la web de la Planta
Piloto de Ciencia y Tecnología de los Alimentos de la Facultad de Veterinaria en
cuantos e acaben de editar. En el caso concreto del material audiovisual creado,
será disponible también en otro formato (otro tipo de montaje)  en el  canal de
YouTube de la Facultad de Veterinaria para toda la comunidad universitaria y
público general interesado.

11. Resultados del proyecto indicando si son acordes con los
objetivos planteados en la propuesta y cómo se han comprobado

Método de evaluación, Resultados.

Se ha conseguido desarrollar satisfactoriamente (a falta de editar los videos) uno
de los recursos propuestos. Disponible en: https://view.genial.ly/
648438853a950700116ec193/interactive-content-ppcta-fabricacion-de-chorizo

Para evaluar la utilidad del material generado se recurrió a hacer una encuesta
en Google Forms. El público seleccionado como obejtivo de este encuesta fueron
alumnos que este año habían cursado 4 º curso de CTA y, por lo tanto, ya habían
cursado muchas de las asignaturas relacionadas con el material a desarrollar
(Tecnología de la Carne y el Pescado, Higiene general y Aplicada, Análisis
sensorial y fisico-químico de los alimentos...).

Si bien la mayoría de ellos indicaba que accedían muy esporádicamente a la web
de la planta piloto (donde se pretende colgar), todos los encuestados indicaron
que les parcía necesario que la web de la planta dispusiera de más recursos
formativos, aunque ninguno de ellos conocía de antemano genially. En cuanto al
recurso generado un 82 % indicó que les parecía especialmente útil para el
estudio/repaso de las diferentes asignaturas, que es principalmente el principal
objetivo del proyecto. 

https://view.genial.ly/648438853a950700116ec193/interactive-content-ppcta-fabricacion-de-chorizo
https://view.genial.ly/648438853a950700116ec193/interactive-content-ppcta-fabricacion-de-chorizo
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