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1. Identificacién del proyecto

Titulo: El POUZ como marco para el andlisis de la incorporacién de los ODS a la docencia de los Grados en
Veterinaria y en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos

Programa: PIPOUZ (Programa de Incentivacion del Plan de Orientacion Universitaria en la UZ)
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3. Resumen del proyecto

El presente proyecto tiene como objetivo dar continuidad al que se esta realizando
en el actual curso académico y cuyo proposito es que el alumnado de los Grados
en Veterinaria y en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos, tenga un papel activo y
comprometido con los Objetivos de Desarrollo Sostenible. El Plan de Orientacion



Universitaria en la Facultad de Veterinaria va a servir de marco para su
desarrollo. En una primera fase, se continuara con el analisis de las asignaturas
del primer cuatrimestre y se identificaran las actividades en las que se trabajen
los ODS. Durante el segundo cuatrimestre se seleccionaran algunos ODS y se
tratara de ir un paso mas adelante e identificar las metas. La informacion
recogida va a permitir tener una vision global sobre el grado de incorporacion de

los ODS en la docencia de los Grados en Veterinaria y en CTA.
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5. Rellene, de forma esquematica, los siguientes campos a modo de
ficha-resumen del proyecto

Otras fuentes de financiacion sin detallar cuantia

No contamos con otras fuentes de financiacion.

Tipo de proyecto (Experiencia, Estudio o Desarrollo)

Experiencia y desarrollo.

Contexto de aplicacion/Publico objetivo (titulacion, curso...)

Facultad de Veterinaria. Grado en Veterinaria y Grado en Ciencia y Tecnologia de
los Alimentos (CTA). Todos los cursos

Curso académico en que se empezo a aplicar este proyecto

2022-2023

Interés y oportunidad para la institucion/titulacion

Este proyecto, que es continuidad del PIPOUZ_21_150 ha servido para formar al
profesorado y al estudiantado del Grado en Veterinaria y del Grado en Ciencia y
Tecnologia de los Alimentos sobre la Agenda 2030, los ODS y sus metas y
conseguir su implicacion.

Métodos/Técnicas/Actividades utilizadas

Se han realizado varias reuniones para planificar y evaluar los resultados del
proyecto. Los tutores y mentores han trabajado con los estudiantes de sus
respectivos grupos del POUZ y se han identificado las acciones y actividades
alineadas con los ODS que se estan realizando en el Centro.

Tecnologias utilizadas



Se ha utilizado la plataforma Moodle y las herramientas multimedia elaboradas
en el anterior proyecto mediante el programa Genially.

Tipo de innovacion introducida: qué soluciones nuevas o creativas
desarrolla

Mediante la realizacion de este proyecto, que es continuacion del PIPOUZ_21_150,
se ha logrado implicar a todos los colectivos del Centro (PDI, estudiantado y PAS)
y se han creado grupos de estudiantes “Veter-mOtivaDO@S” y “Campus saludable
y ODS” que realizan un trabajo muy activo. Ademas, las sesiones de trabajo de
los tutores y mentores con los grupos de estudiantes, a través de las reuniones
del POUZ, ha facilitado el analisis de las diferentes asignaturas y la deteccion de
las actividades alineadas con los ODS que se estan llevando a cabo en los Grados
en Veterinaria y en CTA.

Impacto del proyecto

El impacto ha sido muy alto porque ha participado el profesorado y el
estudiantado de los Grados en Veterinaria y en CTA.

Caracteristicas que lo hacen sostenible

Este proyecto es sostenible. Los materiales multimedia que se han estado
utilizando son los que se crearon el curso pasado dentro del proyecto
PIPOUZ_121_150. La informacion que se ha recogido sobre las actividades
alineadas con los ODS que se realizan en el Grado en Veterinaria y en el Grado en
Ciencia y Tecnologia de los Alimentos se ha incorporado a la pagina web de la
Facultad de Veterinaria y estan a disposicion de todo el personal del centro, asi
como de cualquier miembro de la universidad, y de la sociedad, puesto que estan
en acceso abierto.

Posible aplicacion a otras areas de conocimiento

Este proyecto es transferible a todas las areas de conocimiento.

6. Contexto del proyecto

Necesidad a la que responde el proyecto, mejoras obtenidas respecto al
estado del arte, conocimiento que se genera.

La Universidad de Zaragoza ha asumido el compromiso de trabajar activamente
desde la educacion, la investigacion, la gobernanza institucional y el liderazgo



social, para promover el desarrollo humano sostenible. La Facultad de Veterinaria
lleva desde hace tiempo trabajando en esta linea, de manera que se han
desarrollado algunos proyectos puntuales relacionados con los ODS. Sin
embargo, de acuerdo con los datos obtenidos en el proyecto anterior
(PIPOUZ_21_150) observamos que era necesario realizar un acercamiento de
todos los miembros de la comunidad (PDI, PAS, estudiantes, becarios/as, etc.)
para conseguir su implicacion y compromiso.

El Plan de Orientacion Universitaria (POU) implementado en la Facultad de
Veterinaria, esta completamente integrado en el Centro y por nuestra experiencia
es el marco idoneo para llevar a cabo este proyecto. Por un lado, los profesores
tutores y los estudiantes mentores estan muy comprometidos y son muy activos,
por otra parte, en €l estan integrados todos los estudiantes de los Grados en
Veterinaria y en CTA. Ademas, se ha aprovechado la estructura de comunicacion
del POU, desarrollada en cursos anteriores, para generar un espacio para la
reflexion, el debate y el trabajo activo que ayude a incorporar progresivamente los
ODS en la Facultad de Veterinaria, en especial los relacionados con la ensenanza-
aprendizaje.

Con la realizacion de este proyecto se ha dado continuidad al PIPOUZ_21_150.
Los tutores y mentores han trabajado con el estudiantado, para conseguir que
tengan un papel activo, y se han recogido las actividades que se estan realizando
en varias asignaturas de ambos grados y que se encuentran alineadas con los
ODS. Toda la informacion se ha ido actualizando conforme se iba recogiendo en la
pagina web del Centro.

7. Objetivos iniciales del proyecto

Qué se pretendia obtener cuando se solicit6 el proyecto.

El objetivo general del proyecto es comprometer e implicar activamente al
estudiantado con los ODS y obtener una informacion detallada sobre las
actividades docentes, alineadas con los Objetivos de Desarrollo Sostenible, que se
estan realizando en las asignaturas de los Grados en Veterinaria y en Ciencia y
Tecnologia de los Alimentos. Para ello, se va a aprovechar la estructura y
organizacion del POU en el Centro para la consecucion de los siguientes objetivos
parciales:

1- Identificar las actividades que se estan haciendo actualmente en las
asignaturas del primer cuatrimestre de los Grados en Veterinaria y en CTA
alineadas con los ODS.

2- Analizar los resultados globales de la incorporacion de los ODS en todas las
asignaturas de los Grados en Veterinaria y en CTA.



3- Seleccionar algunos ODS e identificar las metas trabajadas en las diferentes
asignaturas.

4- Difundir los resultados al profesorado y estudiantado de la Facultad de
Veterinaria.

8. Métodos de estudio/experimentacion y trabajo de campo

Meétodos/técnicas utilizadas, caracteristicas de la muestra, actividades
realizadas por los estudiantes y el equipo, calendario de actividades.

En el proyecto participan los tutores y las tutoras, los mentores y las mentoras,
las coordinadoras y todo el estudiantado de los Grados en Veterinaria y en
Ciencia y Tecnologia de los Alimentos, el Vicedecano de Innovacion Docente y
Cultura Digital, las coordinadoras de los dos Grados, la Técnico Especialista de
Medios Audiovisuales, asi como la Coordinadora del POU en la Facultad de
Veterinaria.

Se realizo una primera reunion de coordinacion en la que participaron todos los

miembros del equipo del proyecto para planificar el trabajo. A lo largo del curso,

se han mantenido diversas reuniones para evaluar los resultados y planificar las
nuevas actividades.

Los tutores y mentores han trabajado los ODS en sus reuniones con los
estudiantes de sus respectivos grupos del POUZ. Para facilitarles la labor, se han
utilizado las herramientas multimedia que se crearon en el anterior proyecto y en
la que se recogen los aspectos mas importantes de los ODS y sus metas: “ODSy
metas” (https://view.genial.ly/61a8ecdf{d614e80de6ce56{7) y “Aprendiendo sobre
los ODS” (https://view.genial.ly/61b5d1alc6b5ca0ddc7balOed). Ademas, el
estudiantado y el profesorado ha tenido a su disposicion diferentes materiales
(documentos Excel para cumplimentar con las actividades realizadas en las
diferentes asignaturas en las que se trabajan los ODS, guias sobre como trabajar
los ODS con el estudiantado) que estaban disponibles en la asignatura POU VET/
CTA de Moodle.

Materiales_ODS

Durante este curso se han analizado las actividades y las acciones que se han
llevado a cabo en las asignaturas del primer cuatrimestre en relacion con los ODS
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en el Grado en Veterinaria y en el Grado en CTA y se ha completado la
informacion que se recogio6 el curso pasado de las asignaturas del segundo
cuatrimestre. Para ello, se han creado los grupos de trabajo con los estudiantes
en las reuniones planificadas por los tutores y mentores del POU. La informacion
recogida por cada tutor/mentor se ha compartido con el resto de los miembros
del equipo para su analisis y elaboracion de conclusiones.

En las reuniones se han presentado los grupos “Veter-mOtivaD@S” y “Grupo de
Trabajo Campus Saludable y ODS”, creados en la Facultad de Veterinaria, que
realizan diferentes acciones alineadas con los ODS para su difusion y para
animar a que nuevos estudiantes se incorporen a ellos. Ademas, los tutores y
mentores han animado al estudiantado a participar en el concurso de video
“Integracion de los ODS en la Facultad de Veterinaria de la Universidad de
Zaragoza” que se celebra en el facultad de Veterinaria (https://
www.instagram.com/p/Cpl5XoxAbho/

9. Conclusiones del proyecto

Conclusiones: lecciones aprendidas, impacto.

Eficacia: Se han alcanzado la mayoria de los objetivos previstos en el proyecto.
Hemos conseguido que todos los estudiantes de los Grados en Veterinaria y en
CTA recibieran formacion sobre los ODS y la Agenda 2030. Ademas, se ha logrado
comprometer a algunos de ellos para que realizaran una reflexion sobre las
asignaturas que estan cursando y analizaran las actividades que se estan
realizando y su grado de alineacion con los ODS. Algunos de estos estudiantes se
han incorporado a los grupos “Veter-mOtivaD@S” y “Grupo de Trabajo Campus
Saludable y ODS” formados en la Facultad de Veterinaria. Al tratarse de una
actividad voluntaria para el estudiantado, el grado de participacion ha sido
desigual en los dos grados y menor del que nos hubiese gustado.

Eficiencia: los objetivos se han logrado con recursos disponibles, por lo que el
coste economico ha sido minimo.

Impacto: ha sido muy alto, ya que han participado todos los miembros de la
Facultad de Veterinaria (profesorado, estudiantado y PAS) y los resultados estan
disponibles en la pagina web del centro. Estos resultados se difundiran a toda la
comunidad universitaria en las proximas Jornadas de Innovacion Docente.
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Conclusiones:

o El POU de la Facultad de Veterinaria es un marco idoneo para analizar y
trabajar aspectos que atanen al Centro y a los dos Grados gracias a la gran
implicacion de los tutores y tutoras y de los mentores y mentoras.

o Las herramientas multimedia que se crearon con el anterior proyecto
PIPOUZ_21_150 han resultado de gran utilidad para la formacion del
estudiantado sobre los ODS, sus metas y la Agenda 2030.

o El trabajo realizado por los tutores y tutoras y los mentores y mentoras
en las reuniones programadas dentro del Plan de Orientacion Universitaria
ha permitido reflexionar y concienciar al estudiantado sobre los ODS y como
poder incorporarlos a las asignaturas y a nuestro dia a dia.

o El estudiantado y el profesorado ha podido comprobar que las
asignaturas se van adaptando progresivamente y visibilizan su compromiso
con la Agenda 2030 y los ODS.

o Este trabajo de reflexion y concienciacion ha hecho que se incorporen
mas estudiantes a los grupos “Veter-mOtivaD@S” y “Campus Saludable y
ODS” de la Facultad de Veterinaria.

10. Continuidad y Expansion

Transferibilidad (que sirva como modelo para otros contextos),
Sostenibilidad (que pueda mantenerse por si mismo), Difusion realizada .

Este proyecto puede transferirse a cualquier area de conocimiento y a otros
Grados de la Universidad de Zaragoza o de otra institucion. De hecho, el curso
pasado se present6é como una Buena Practica dentro del Plan de Orientacion de
la Universidad de Zaragoza (POUZ), esta disponible para todos los Coordinadores
del POUZ a través de su pagina web (https://webpouz.unizar.es/es/buenas-
practicas-pouz) y se ha tomado como ejemplo para su implementacion en otros
Grados de UniZar.

El proyecto es sostenible ya que para su desarrollo se ha aprovechado la
infraestructura y la logistica implementada desde hace varios cursos en el POU.
Ademas, los resultados obtenidos se podran utilizar en cursos posteriores.

Toda la informacién recogida esta a libre disposicion, no solo del PDI, del
estudiantado o del PAS del Centro, sino de cualquier persona incluso ajena a la
Universidad de Zaragoza en la pagina web de la Facultad de Veterinaria.

Los resultados del proyecto se presentaran a las proximas Jornadas de
Innovacion Docente de la Universidad de Zaragoza.
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11. Resultados del proyecto indicando si son acordes con los
objetivos planteados en la propuesta y como se han comprobado

Método de evaluacion, Resultados.

Los resultados obtenidos con la realizacion del proyecto son acordes a los
objetivos planteados, si bien a pesar de que se ha trabajado el tema con los
tutores y mentores en todos los cursos y en ambos Grados, la implicacion de los
estudiantes no ha sido uniforme. Como se puede ver a continuacion, la mayoria
de los datos se han obtenido en el Grado en Ciencia y Tecnologia de los
Alimentos. En el Grado en Veterinaria se han analizado dos asignaturas de 3°
curso. A pesar de ello, hay que destacar que los estudiantes implicados

han realizado un analisis exhaustivo de los ODS e incluso de las metas.



32 curso CTA

ASIGNATURA EJE

Gracias a la implementacion de Sistemas de Gestion de Cal
desde un enfoque higiénico a implementar los prerrequisitos
las enfermedades transmitidas por el agua y otras enfermec
nimero de muertes y enfermedades causadas por producto
Gestion Integral de la aire, el agua y el suelo (Metas 3.3y 3.9).
Calidad en la Industria

Alimentaria

El enfoque metodolégico de los Sistemas de Gestion de Cal
gestion sostenible y el uso eficiente de los recursos naturale
alimentos per cépita a nivel minorista y de consumo y reduc
produccién y suministro, incluidas las pérdidas posteriores a

El enfoque del temario del uso y disefio de los alimentos mo
produccién de alimentos sostenibles e implementar préactica:
produccién, que ayuden a mantener los ecosistemas, que fo
clima extremo, sequia, inundaciones y otros desastres y que
mantener la diversidad genética de las semillas, las plantas
relacionadas, y promover el acceso a y distribucion equitativ
genéticos y los conocimientos tradicionales asociados.

El temario general que se imparte en el Bloque | de Genétic
en el objetivo de apoyar la investigacion y el desarrollo de v
y ho transmisibles que afectan principalmente a los paises €

Biotecnologia Alimentaria : :
esenciales asequibles

Los conocimientos generales de esta asignatura ayudan a n
tecnologicas de los sectores fomentando la innovacion en Ic
desarrollo, la investigacién y la innovacion de tecnologia nac
(Metas 9.5y 9.B).

El disefio e implementacion de cultivos transgénicos ayuda
quimicos y todos los desechos a lo largo de su ciclo de vida
capacidad cientifica y tecnoldgica para avanzar hacia patror
tipo de cultivos en dichos paises. (Meta 12.A)




[ En el primer bloque del temario se ensefia el concepto de a
nutritivos y de Food Safety and Food Security, pudiendo cot
alimentacion nutritiva, sana y suficiente (Metas 2.1y 2.2).

En esta asignatura se estudia en profundidad los principales
eliminar su riesgo (enfermedades como la hepatitis, enferm:
transmisibles) (Meta 3.3), a su vez también se logra concier
presentes en los alimentos, conocimientos que podra aplica
alimentos asi como la contaminacion del aire, agua y el sue
ayuda a gestionar los riesgos para la salud estableciendo s
(Meta 3.D).

En esta asignatura se asegura el acceso igualitario de todos
y superior de calidad, incluyendo la ensefianza universitaria
adultos que tienen las competencias necesarias para acced

Higiene Alimentaria
General

El blogue tedrico de contaminantes quimicos, contaminante
ayuda a comprender y lograr el acceso al saneamiento e hig
reduciendo su contaminacion minimizando la liberacién de

El temario de la asignatura abarca aspectos higiénicos relac
riesgos (Meta 8.8)

Los aspectos relacionados con la asignatura en cuanto al
enfoca a su gestién racional, intentando reducir y evitar la fc
adversos que puedan producir en la salud humana (Meta 1:

En la asignatura se nombran y se desarrolla informacidn ac
permiten favorecer a la implantacion del resto de los objetiv

La introduccién de la asignatura desarrolla conceptos como
acceso a alimentos inocuos y nutritivos (Meta 2.2.), ademas
de produccién agricolas y ganaderos sostenibles (Meta 2.4)

Los conocimientos impartidos acerca de la Salud Publica y -
enfermedades crénicas y transmisibles (Meta 3.3) y a reduc
sustancias adictivas (Meta 3.5)

Salud Publica y
Alimentacion

Gracias a los conocimientos que se imparten sobre producc
participacion de las comunidades rurales en la mejora del a
(Meta 6.B).




En general, el temario de la asignatura se centra en estudia
consumo de todas las personas, independientemente de su
10.2), a suveztambién se imparte temario acerca de comc

La asignatura promueve la educacion y la adquisicién de pr:
concreto en el entorno rural (Metas 12.7 y 12.8).

En la asignatura se nombran y se desarrolla informacion ac
permiten favorecer a la implantacién del resto de los objetiv
actuaciones que se implantan nacionalmente y en la Unién
obesidad, el cancer y la diabetes (Meta 17.9).

En esta asignatura se asegura el acceso igualitario de todos
y superior de calidad, incluyendo la ensefianza universitaria
adultos que tienen las competencias necesarias para acced

En el equipo docente de la asignatura se incluye la participe
en practicas (Meta 5.5).

En el temario se incluye el uso de nuevas tecnologias para
de energia y el consumo de combustibles fésiles (Meta 7. A)

Teenolagia dedas alimentaria (Meta 7.B).

Alimentos |

Los conocimientos generales de esta asignatura ayudan a r
tecnoloégicas de los sectores fomentando la innovacion en Ic
desarrollo, la investigacion y la innovacion de tecnologia nac
(Metas 9.5 y 9.B).

En esta asignatura se imparten conocimientos relacionados
alimentos ademas del uso de nuevas tecnologias, contribuy
nivel de cadena de produccion (Metas 12.3 y 12.5).

En la asignatura se relacionan conceptos y normas juridicas
internacionales que se encargan de reducir y gestionar riesg
desarrolla el sistema de alerta rapida de peligros alimenticio

En esta asignatura se asegura el acceso igualitario de todos
y superior de calidad, incluyendo la ensefianza universitaria

Legislacién Alimentaria adultos que tienen las competencias necesarias para acced

En el equipo docente de la asignatura se incluye la participe
en practicas (Meta 5.5).

El temario de la asignatura muestra cémo avanza y se estal
garantizar un entorno normativo propicio a la adicion de valc




Tecnologia de los
Alimentos Il

Higiene Alimentaria
Aplicada

En la asignatura se desarrollan conocimientos legales acerc
alimenticios que no sean aptos para su consumo en primers
garanticen su aptitud para el consumo, tal y como muestran
desperdicio alimentario en la cadena de produccién (Meta 1

En esta asignatura se asegura el acceso igualitario de todos
y superior de calidad, incluyendo la ensefianza universitaria
adultos que tienen las competencias necesarias para acced

En el equipo docente de la asignatura se incluye la participe
en practicas (Meta 5.5).

En el temario se incluye el uso de nuevas tecnologias para
de energia y el consumo de combustibles fésiles (Meta 7. A)
alimentaria (Meta 7.B).

Los conocimientos generales de esta asignatura ayudan a r
tecnolégicas de los sectores fomentando la innovacion en Ic
desarrollo, la investigacion y la innovacion de tecnologia na
(Metas 9.5 y 9.B).

En esta asignatura se imparten conocimientos relacionados
alimentos ademas del uso de nuevas tecnologias, contribuy
nivel de cadena de produccion (Metas 12.3 y 12.5).

En esta asignatura se estudia en profundidad los principales
eliminar su riesgo, de acuerdo para combatir enfermedades
otras enfermedades transmisibles (Meta 3.3), a su vez tamk:
peligros quimicos presentes en los alimentos, conocimiento
quimicos en los alimentos asi como la contaminacion del air
esta asignatura ayuda a gestionar los riesgos para la salud
empresas alimentarias (Meta 3.D).

En esta asignatura se asegura el acceso igualitario de todos
y superior de calidad, incluyendo la ensefianza universitaria
adultos que tienen las competencias necesarias para acced

En la asignatura se imparten conocimientos clave en cuantc
su saneamiento (Meta 6.2) y optimizando su uso, haciendo:

El temario de la asignatura abarca aspectos higiénicos relac
riesgos (Meta 8.8)




Los aspectos relacionados con la asignatura en cuanto al m
enfoca a su gestion racional, intentando reducir y evitar la fc
adversos que puedan producir en la salud humana (Meta 12
planes generales de higiene y sus registros contribuyen a Ile
industria alimentaria, ya que se definen de una manera l6gic
cadena de produccion (Metas 12.3 y 12.6).

En la asignatura se tratan temas relacionados con el valor r
abordando a su alimentacion especial para personas celiac:
acceso a una alimentacion sana, nutritiva e inclusiva (Meta |

El temario de la asignatura abarca aspectos relacionados c«
empresas (g]. el sector HORECA) (Meta 8.5) y que logran p
8.8)

El temario de la asignatura muestra los aspectos normativos
entre otros aspectos el aumento de su valor afiadido y su cc

Cocinado Industrial y
Restauraciéon Colectiva

Los diferentes equipos tecnologicos relacionados con el coc
consumo y produccion mas sostenibles (Meta 12.A) y a ges
evitando su desperdicio (Meta 12.3).

En la parte de Gestion Medioambiental se imparten conocin
del agua, tales como los tratamientos a los que se somete
dichos tratamientos (Meta 6.3); a su vez se imparten conoci
en la industria alimentaria y su reduccién, ayudando a prote

Disefio Industrial y
Gestion Medioambiental

Los conocimientos que se imparten acerca del disefio indus
contribuyen a apoyar el desarrollo econémico (Meta 9.1), p¢
aumentar la contribucion de la industria al empleo (Meta 9.2

El conocimiento adquirido en cuanto al disefio y organizacic
contribuye a optimizar el consumo y la produccion del alime




ASIGNATURA

ODS

42 curso CTA

EJE

Tecnologia de la leche
y ovoproductos

En la asignatura de Tecnologia de la leche y ovoproductos nc
Desarrollo Sostenible en las presentaciones y apuntes.

Tecnologia de la
carne y del pescado

Dentro del temario de la parte de carne no hay ninguna alusic
aparecen representados. En primer lugar, aparecen expuesto

Se recalca el ODS 14 que esté dedicado a la conservacion y
los tipos de artes de pesca y la gran influencia que tienen en |

También aparece el ODS 12 "Produccién y consumo respon:
alimento elaborado a partir de subproductos y combinandolo:

Gestion de la
Seguridad Alimentaria

En la asignatura de Tecnologia de la leche y ovoproductos nc
Desarrollo Sostenible en las presentaciones y apuntes.

Tecnologia de los
productos vegetales

En esta asignatura se explican las diferentes industrias de pr¢
conservas, mermeladas, encurtidos, legumbres, etc). Para ca
valorizacién de subproductos para obtener materias primas ¢
cuestiones estan alineadas con los siguientes Objetivos de D

Meta 9.4: De aqui a 2030, modernizar la infraestructura y rece
los recursos con mayor eficacia y promoviendo la adopcién de
ambientalmente racionales, y logrando que todos los paises t

Meta 12.3: De aqui a 2030, reducir a la mitad el desperdicio ©
nivel de los consumidores y reducir las pérdidas de alimentos
pérdidas posteriores a la cosecha

Meta 12.4. De aqui a 2020, lograr la gestion ecolégicamente |
a lo largo de su ciclo de vida, de conformidad con los marcos
liberacion a la atmésfera, el agua y el suelo a fin de minimizar
humana y el medio ambiente.

Meta 12.5: De aqui a 2030, reducir considerablemente la gen
reduccion, reciclado y reutilizacion.




En la introduccién general de la asignatura se expone que "la ¢
asignatura, proporciona capacitacion y competencias para con
Agenda 2030". En concreto, el n® 4 "Educacién de Calidad", el
"Produccién y consumo responsables”. Posteriormente, en el t
ODs.

Enologia

Se presentan los ODS y se remite a la informacion de la pagin
alumnos una tarea voluntaria: reflexionar sobre la motivacion ¢
prototipo de nuevo alimento y si esa motivacion esta relaciona
se debe reflejar en el informe final que se entregara a final de «
proyectos desarrollados también se reflejaron los siguientes O
10, 2°y 12°" Fin de la pobreza" , "Hambre cero" y "Produccior
subproductos para la elaboracién de nuevos productos) o el O
sanos y que sean nutritivos para la poblacion).

Practicum Planta
Piloto




32 curso Veterinari
EJE

ASIGNATURA

El estudio de las asignaturas de Patologia General y Propedk
y clasificar los procesos patoldgicos, conozcan las alteracion
animal y aprendan a de recoger los signos y sintomas de enf
una valoracion clinica para su posterior aplicacion al estudio
mejorar la salud y bienestar de los animales y a reconocer la
ser humano. Los estudiantes aprenden a manejar y explorar
manejo bajo en estrés para asegurar el bienestar de los anirn

En la primera clase de presentacion de la asignatura se desc
trabajen durante el estudio de la asignatura y se hace hincag
sostenible. (Metas 4.7, 12.8, 13.3)
A lo largo de las sesiones tedricas y practicas se indican los
actividades concretas. (Metas 4.7)

Todos los estudiantes, mujeres y hombres, tienen las misma:

Patologia General y

Propedéutica l y Ii En las practicas en las que se utilizan productos quimicos (ht

cantidad posible y eliminandose se forma adecuada para red
En las préacticas de hematologia, exploracion de la piel y ana
(agujas, tubos para recogida de sangre y orina, portaobjetos,
consumo de estos productos. Los elementos cortantes o pun
préactica de andlisis de orina, las zonas urinarias, los vaginos
después de cada practica y se desinfectaran para ser reutiliz

Los estudiantes tienen a su disposicion en Moodle un docum
proteccion individual (EPIs) (gafas, guantes, mascarilla) que |
incluye una explicacion sobre las normas de trabajo en las pr
entorno de trabajo seguro y minimizar los riesgos. Durante la
realiza los diferentes procedimientos previamente, para que |
riesgos. (Meta 8.8)

En todo momento, se promueve un entorno de trabajo respet
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