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1. Informacion basica de la asignatura

El objetivo general de esta asignatura es que el estudiante conozca la toxicidad potencial asociada al consumo de alimentos,
asi como adquirir las nociones basicas sobre la capacidad de las sustancias quimicas de causar dafo en los seres vivos.

Estos planteamientos y objetivos estan alineados con los siguientes Objetivos de Desarrollo Sostenible (ODS) de la Agenda
2030 de Naciones Unidas (https://www.un.org/sustainabledevelopment/es/). de tal manera que la adquisicion de los resultados
de aprendizaje de la asignatura proporciona capacitacion y competencia para contribuir en cierta medida a su logro: salud y
bienestar, agua limpia y saneamiento, produccién y consumo responsable.

2. Resultados de aprendizaje

Al superar la asignatura, el estudiante sera competente en la descripcion de los mecanismos genéricos implicados en la toxicidad y con
Ademas debe demostrar capacidad para hacer una valoracion de la toxicidad y del riesgo quimico. Conocer cuales son las principales f
3. Programa de la asignatura

Clases tedricas:

1. Introduccién

. Bases Quimicas y Bioquimicas

. Toxicocinética

. Toxicodinamica

. Etiologia, clinica y tratamiento de las intoxicaciones

. Evaluacion de la toxicidad

. Influencia de la tecnologia en la toxicologia de los alimentos
. Sustancias toxicas de origen natural

. Sustancias téxicas de origen fungico
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. Aditivos alimentarios.
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. Toxicidad de los disolventes organicos
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. Toxicidad de los metales
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. Toxicidad de los Plaguicidas
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. Toxicidad de los Plasticos
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. Toxicidad de los Gases
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. Epidemias toxicas alimentarias
17. Toxicologia Analitica

Clases practicas:

1. Seminario de técnicas analiticas

2. Practicas:
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https://www.un.org/sustainabledevelopment/es/),

- Reaccion colorimétrica

- Cromatografia en capa fina

4. Actividades académicas

La asignatura esta estructurada en:

20 Horas de Clases Magistrales: sesiones expositivas, explicativas y/o demostrativas de contenidos, utilizando la pizarra y
con soporte informatico.

28 Horas Seminarios de grupos para resolucion de problemas y casos.

8 Horas Practicas de Toxicologia analitica en el laboratorio.

30 Horas de taller informatico on-line para el aprendizaje mediante la realizacion de casos

5. Sistema de evaluacion

Se valorara la adquisicidon de conocimientos tedricos y de habilidades practicas.

1. En relacion con la parte tedrica los estudiantes tendran un examen de la asignatura completa en la convocatoria de junio:
60% de la calificacion final. Los examenes seran de tipo test.

2. Trabajo individual (seminario y resolucion de problemas y casos): 30% de la calificacion final. Para el alumnado que no
pueden asistir (por causas justificadas) a los seminarios, se les asignara un trabajo que deberan presentar en formato
electronico.

3. Asistencia y participacion en las sesiones de resolucion de problemas: 10% de la calificacion final.

4. Asistencia a las practicas, que es obligatoria. En el caso de no poder asistir a las mismas (por causas justificadas), en el
examen de la asignatura se incluiran preguntas relativas a las mismas (no mas de un 15%).

6. Objetivos de Desarrollo Sostenible
3 - Salud y Bienestar

6 - Agua Limpia y Saneamiento
12 - Produccién y Consumo Responsables
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