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Recomendaciones para cursar esta asignatura

Para el mejor seguimiento de la asignatura es recomendable haber superado las materias: Matematicas Il, Ciencia Animal I,
Estadistica, Ecologia y gestién de subproductos agroindustriales. También es conveniente:

- Poseer conocimientos basicos de inglés para la comprension de textos cientifico-técnicos.

Actividades y fechas clave de la asignatura

Las actividades programadas corresponden a clases magistrales (30 horas), practicas en el aula (5 horas), practicas de
laboratorio (13 horas) y visitas a instalaciones (12 horas). Un resumen de estas Ultimas debera exponerse en clase. El
equipo de estudiantes entregard una memoria resumen de dicho trabajo.

Cada estudiante realizard un examen tras finalizar el periodo docente (periodo de exdmenes), en la fecha establecida por el
centro.

Inicio

Resultados de aprendizaje que definen la asignatura

El estudiante, para superar esta asignatura, debera demostrar los siguientes resultados...

1:
Ser capaz de establecer los criterios de reproduccién, lactacién, crecimiento, alimentacién y genética que
permiten optimizar desde un punto de vista técnico-econdmico la produccién de las explotaciones de
monogastricos.

Estar familiarizado con las instalaciones y manejo de los sistemas de produccién de monogastricos mas
actuales bajo condiciones higiénico sanitaria adecuadas con un compromiso con la conservacién del medio



ambiente, y con el aprovechamiento sostenible de sus recursos.

3:
Ser capaz de analizar los pardmetros productivos e identificar los puntos criticos de los procesos para
establecer practicas de mejora continua.

4:
Ser capaz de analizar los sistemas de produccién de monogastricos mas importantes, para entender el papel
que desempefia la producciéon de monogastricos tanto en el ambito nacional como mundial.

5:
Estar familiarizado con la normativa legal mas importante.

6:
Ser capaz de mostrar una actitud critica y responsable por temas de calidad, medioambientales y de
bienestar animal.

7:
Saber acceder a las fuentes y vias de acceso a la investigacién de vanguardia.

8:
Ser capaz de trabajar en equipo, incluida la comunicacién abierta, el respeto mutuo, y con valores éticos.

L V4
Introduccion

Breve presentacion de la asignatura

Produccién de Monogastricos se imparte en el 3¢ curso durante el 22 Cuatrimestre y se centra en el conocimiento de la
produccién de monogastricos, en particular los mas comunes: porcino, aves y conejos. Tiene caracter obligatorio y, dentro
del Grado, se inscribe en la Especialidad: “Explotaciones agropecuarias”. Estd directamente relacionada con la competencia
fundamental de un graduado en ingeniaria agroalimentaria y del medio rural de ser capaz de conocer y analizar los sistemas
de produccién de monogastricos, identificando los elementos basicos y las Gltimas técnicas.

Los monogastricos son uno de los principales protagonistas de la "Revolucién Pecuaria" que ha venido ocurriendo en todo el
mundo durante las Ultimas décadas. A la par que las poblaciones humanas han ido en aumento, y la gente se ha
concentrado mds en pueblos y ciudades, se han empezado a criar mas cerdos o aves de corral (especialmente pollos). Como
resultado, los animales monogastricos se encuentran casi en todas partes.

La industria avicola del mundo ha cambiado en los Gltimos 50 afios mas que cualquier otro sector de la produccién animal. El
consumo mundial de los productos avicolas ha ido creciendo mas alla del ritmo de crecimiento de la poblacién mundial y
continta dando signos de crecimiento, aln incluso en las economias mas débiles del planeta. Este avance procede de la
mejora del potencial genético en las tasas de crecimiento, conversidn, deposicién de tejido muscular en pollo de engorde, y
un mayor nimero de huevos en las gallinas de tipo comercial.

Por otro lado, el cerdo es el animal mas consumido en el mundo. El aprovechamiento carnico de este animal es total.

Finalmente, el conejo produce una carne excelente en un corto tiempo. Comparativamente, para que una vaca produzca 50
kg de carne, necesita por lo menos tres afios y 10 ha de tierra. En ese mismo tiempo, y en 10 metros cuadrados, una coneja
produce mas de 200 kg. El indice de conversion de alimentos del conejo es muy alto, sélo necesita de 2,5 a 3,5 kg de
alimentos para producir un kilogramo de carne. Ademas, la carne de conejo presenta un contenido de proteinas superior a la
carne de vaca, y més del doble de las que tiene la carne de cerdo.

Parte del material ofrecido a los alumnos estd en inglés con objeto de introducir al alumno en las fuentes de informacién
mas actuales y el uso de terminologia técnica.

Contexto y competencias




Sentido, contexto, relevancia y objetivos generales de la asignatura

La asignatura y sus resultados previstos responden a los siguientes planteamientos y
objetivos:

Esta asignatura esta orientada al aprendizaje de los sistemas de produccién de monogastricos. Que permitiran al alumno
conocer y aproximarse al manejo de este tipo de ganaderia.

Contexto y sentido de la asignatura en la titulacion

Se encuadra dentro de la formacién obligatoria comin para todos los estudiantes de grado de la Especialidad:
“Explotaciones agropecuarias”, por ello se ofrece una visién general sobre las diferencias, tanto en los sistemas de
explotacidn de las distintas especies de interés ganadero, como las Ultimas técnicas para cada grupo. Como ya hemos dicho,
el interés de este grupo de animales es maximo dentro de la ganaderia.

Al superar la asignatura, el estudiante sera mas competente para...

1:
Genéricas:

En términos generales, el alumno deberd poseer y comprender conocimientos en un area de estudio
relacionada con la produccién; saber aplicar los conocimientos a su trabajo con el fin de resolver problemas
dentro de su area de estudio; adquirir la capacidad de reunir e interpretar datos relevantes para emitir juicios;
poder transmitir informacidn, ideas, problemas y soluciones y, ser capaz de emprender estudios posteriores
con un alto grado de autonomia. En la tabla siguiente mostramos una valoracién de los objetivos:

Ne [ [INCIDENCIA

INSTRUMENTALES

1 Capacidad de analisis y sintesis Alta

2 Capacidad de organizacién y planificacién Moderada

3 Comunicacién oral y escrita Moderada

4 Conocimiento de lengua extranjera Débil

5 Conocimiento de informatica Débil

6 Capacidad de gestion de la informacién Moderada

7 Resolucién de problemas Alta

8 Toma de decisiones Moderada

PERSONALES

9 Trabajo en equipo Moderada

10 Trabajo en un contexto internacional Débil

11 Habilidades en las relaciones interpersonales Débil

12 Reconocimiento de la diversidad y multiculturalidad Débil

13 Razonamiento critico Moderada

14 Compromiso ético Alta

SISTEMICAS

15 Aprendizaje auténomo Alta

16 Adaptacién a nuevas situaciones Débil

17 Creatividad Moderada

18 Liderazgo Débil

19 Conocimiento de otras culturas y costumbres Débil

20 Iniciativa y espiritu emprendedor Moderada

21 Motivacion por la calidad Alta

22 Sensibilidad por temas medioambientales Moderada

OTRAS COMP. TRANSVERSALES

23 Capacidad de aplicar los conocimientos en la practica Moderada

24 Conocimientos basicos de la profesion Alta

25 Capacidad para comunicarse con personas no expertas Moderada
2:

Especificas:

- CE.22. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de las tecnologias de la produccién



animal: anatomfa animal.; fisiologia animal; sistemas de produccidn, proteccién y explotacién animal;
técnicas de produccién animal; genética y mejora animal y formulacién de piensos

- Adquisicién de los conocimientos basicos sobre el Sector Porcino, Avicola y Cunicola: situacién del mercado,
sistemas de explotacién, tecnologias de la reproduccion y de la alimentacién, mejora genética, crecimiento y
desarrollo, produccién de huevos, instalaciones y equipos.

- Aplicacion de los conocimientos basicos a los fenémenos y procesos relacionados con la Produccién
Ganadera.

- Contraste de la teoria y la produccién actual.

- Aprendizaje de las destrezas necesarias para el trabajo en explotaciones

Importancia de los resultados de aprendizaje que se obtienen en la asignatura:

Las competencias que se alcanzan contribuyen a la comprensién del funcionamiento de los sistemas de explotacién
ganadera de monogastricos sin olvidar el entorno socioeconémico rural donde ese posible su desarrollo.

El estudiante habra desarrollado habilidades de razonamiento y pensamiento critico.

Evaluacion

Actividades de evaluacion

El estudiante debera demostrar que ha alcanzado los resultados de aprendizaje previstos
mediante las siguientes actividades de evaluacion

1:
Los estudiantes deberdn superar una prueba global, similar en las dos convocatorias oficiales del curso
académico, siguiendo el calendario oficial de exdmenes de la EPS. La evaluacién, que serd de 0 a 10 puntos,
constara de tres elementos:

1.-Examen tedrico, P1, (60% de la nota final)

2.-Trabajo en grupo, P2: Entrega de un cuaderno de visitas a una explotacién ganadera, exposicién y defensa
publica de la misma (10% de la nota final)

3.- Trabajo individual de prospeccidn y/o revisién bibliografica, P3, (30% de la nota final).

Criterios de Evaluacion (especificar claramente para actividad de evaluacién)
La ponderacién de cada prueba o trabajo para obtener la nota final serd la siguiente:

P1) La prueba escrita (60% de la nota), incluird preguntas sobre contenido de la teoria y practicas y constara
de dos partes, a) constituida por preguntas que requieran respuestas cortas (pruebas de respuesta limitada)
y b) preguntas de test de opcién multiple. Con el primer tipo de prueba se evaluara la capacidad para
organizar y estructurar la informacion, asi como capacidad de sintesis, andlisis y claridad de las respuestas,
mientras que la segunda medira la capacidad de relacionar, interpretar, evaluar, extrapolar, etc.

P2) La prueba 2 (trabajo en grupo) podra ser evaluada durante el curso académico en base a los siguientes
criterios y requisitos:

- Elaboracién de una memoria (10% de la nota final), su exposicién y defensa publica del trabajo practico
encomendado sobre la descripcién, andlisis y funcionamiento de una explotacién ganadera que los alumnos,
en un grupo no mayor de 5.



- Asistir, al menos, al 80% de las practicas obligatorias en el grupo de practicas asignado, no pudiéndose
cambiar de grupo sin justificacion.

- El trabajo serd expuesto y defendido por cada grupo de estudiantes al final del cuatrimestre en sesiones
tipo-seminario, en los cuales los autores deberan intervenir para explicar y argumentar algunos de los
puntos contenidos en la memoria, debatirlos y discutirlos con el resto de participantes de los seminarios
(profesores y estudiantes). El tiempo disponible para la exposicion y defensa del tema durante las sesiones
de seminario sera de 15 a 20 minutos. Ademas, los alumnos entregaran relleno un formulario de
autoevaluacién sobre su labor en el equipo. Al finalizar la exposicidn, el resto de alumnos completard, asi
mismo, otro formulario de evaluacién del trabajo de los compafieros.

- La calificacién se realizard teniendo en consideracion: a) contenido de la memoria: 50%; b) aspectos
formales de la misma: 20%,; c) exposicién y defensa (30%).

Aquellos alumnos que no hayan sido evaluados en la prueba 2 durante el curso académico deberan entregar
un trabajo individual en la fecha de la convocatoria oficial, cuyo contenido debe haber sido aceptado
previamente por el profesor de la asignatura. Los criterios de evaluacién seran similares a los especificados
para los alumnos que hayan sido evaluados de esta prueba 2 durante el curso.

P3) La prueba 3, trabajo de prospeccion y/o revisién bibliografica (30% de la nota final), consistird en una
revisién de un articulo cientifico y una normativa legal de la CE.

La prueba 3 (trabajo individual de prospeccion y/o revision bibliografica) podra ser evaluada durante el curso
académico, mediante su entrega al final del cuatrimestre.

Aquellos alumnos que no hayan sido evaluados en la prueba 3 durante el curso académico deberan entregar
el trabajo individual de prospeccién y/o revision bibliografica en la fecha de la convocatoria oficial.

La calificacién se realizara teniendo en consideracion al 50% el nivel de comprensién de cada uno de los
trabajos.

Nota final
Para que el alumno supere la asignatura dentro de las 2 convocatorias oficiales, es necesario:

1. Obtener una nota superior a 0 en cada una de las partes del examen final (prueba 1) (preguntas sobre
teoria, preguntas cortas sobre practicas) y obtener, al menos, un 4,5 en la nota final de la prueba 1.

2. Obtener, al menos, un 4 en el trabajo de prospeccién y/o revisidn bibliografica, prueba 3, (si la nota es
menos de un 4, los alumnos quedardn suspensos para el siguiente curso).

La calificacion final de la asignatura (CF) se determinard mediante la ecuacion siguiente:
CF = 0,6 Nota P1 + 0,1 Nota P2 + 0,3 Nota P3

Para poder aprobar (CF = 5) es imprescindible que:

NP1 = 4,5 (con una nota superior a 0 en cada una de las partes)

NP3 = 4,0

En el caso de que no se cumplan los requisitos del apartado anterior, la calificacién final se obtendra de la
manera siguiente:

Si CF = 4, la calificacién final serd Suspenso (4,0)
Si CF < 4, la calificacion final serd Suspenso (CF)

Las pruebas superadas en la primera convocatoria se guardaran para la segunda convocatoria del mismo
curso académico.



Actividades y recursos

Presentacion metodoldgica general

El proceso de aprendizaje que se ha disenado para esta asignatura se basa en lo siguiente:

La materia tiene una orientacién de caracter especifico, de modo que las actividades que se proponen se centran en los
distintos factores que envuelven, intervienen e influyen en los sistemas de explotacién y en los procesos de produccién de
una granja de monogastricos.

Se trata de imponer una vision conjunta de la teoria y la practica, apoyado por practicas de laboratorio y visitas a ganaderos,
la realizacion de un trabajo tutorado individual y otro en grupo donde el estudiante deberd demostrar su capacidad de
trabajo en equipo y de exponer y defender el informe elaborado sobre temas relacionados con la asignatura. Esta memoria
deberd elaborarse siguiendo las pautas y formato de presentacién similar a la memoria técnica de un PFR y que se
encontrard en http://epsh.unizar.es/~jescos/ index.html. Para un mejor seguimiento del proceso de aprendizaje se
favorecera que los estudiantes utilicen las horas de tutoria mediante diversos sistemas y modalidades: tutorias
convencionales y tutorias mas especificas relacionadas con el trabajo practico. El profesor facilitara en lo posible su horario
con la disponibilidad del alumno.

Actividades de aprendizaje programadas (Se incluye programa)

El programa que se ofrece al estudiante para ayudarle a lograr los resultados previstos
comprende las siguientes actividades...

1:
Clases tedricas interactivas. Estudio y trabajo individual/en grupo.

Créditos ECTS: 4

Metodologia de ensefianza:

- Leccién magistral dialogada.

- Aprendizaje basado en problemas.
- Aprendizaje cooperativo

- Contrato de aprendizaje.

Clases practicas de problemas. Estudio y trabajo individual/en grupo.
Créditos ECTS: 1

Metodologia de ensefianza:

- Resolucién teérica de problemas.

- Aprendizaje basado en problemas.

Créditos ECTS: 1

Metodologia de ensefanza:

- Contacto con la realidad laboral.

- Estudio y trabajo individual/en grupo.


http://epsh.unizar.es/~jescos/ index.html

Planificacion y calendario

Calendario de sesiones presenciales y presentacion de trabajos

Salidas de

Clases Practicas de campo Trabajo
Semanas magistrales laboratorio Seminarios individual Evaluacién
1 2 5
2 2 4 15
3 2 3 12,5
4 2 3 12.5
5 4 10
6 4 10
7 4 10
8 4 10
9 4 10
10 2 1 7,5
11 2 2 10
12 2 2 10
13 2 1 7,5
14 2 2 10
15 2 2 10
16
Total 40 10 10 150 5

Programa de Teoria

El programa propuesto comprende un total de 24 temas que se cubrirdn en 40 horas teéricas y 20 practicas, y que seran
presentados a los alumnos el primer dia de clase, estructurandolos en tres unidades tematicas o Bloques para una vision
mas global de la parte tedrica de la asignatura.

Bloque I: Produccién Porcina (19h).

Tema 1.- Situacion y problematica del subsector porcino (1h). 1. Ideas generales. 2. Importancia de las producciones: censo,
productividad y valor econédmico a nivel mundial, de la Unién Europea y de Espafia. 3. Sistemas de produccion porcina en
Espafia: La explotacién intensiva (caracteristicas, clasificacién, organizacién de la produccién), la explotacién semiextensiva
y extensiva. 4. Perspectivas futuras en el ambito de la UE.

Tema 2.- Manejo reproductivo en ganado porcino. (3h). 1 Breve recuerdo fisiolégico de la reproduccién en porcino. 2.
Objetivos reproductivos. 3. Factores que influyen en el fracaso reproductivo. 4. Estrategias de intensificacién reproductiva. 5.
Induccion al parto y manejo del parto. 6. Manejo de la cerda en el post-parto y cuidados del recién nacido. 7. Manejo de la
hembra y de los lechones durante la lactancia. 8. Mortalidad de lechones lactantes. 9. Destete y transicién. 10. Manejo del
verraco: factores que afectan a la eficacia reproductiva del macho, manejo reproductivo y general. 11. Indices reproductivos
y eficacia reproductiva.

Tema 3.- Mejora genética en el ganado porcino. (1h). 1. Principales razas y cruces utilizados en la explotacién porcina. 2.
Caracteres a considerar en la mejora genética y heredabilidad. 3. Seleccién: objetivos. 4. Cruzamientos: objetivos y
esquemas de cruzamientos: de dos, tres y cuatro vias. 5 Posibilidades de suministro de hembras hibridas por parte del
ganadero. 6. Hibridacién y seleccién en Espafa.

Tema 4.- Manejo de la alimentacién en ganado porcino reproductor. (3h) 1 Importancia, objetivo y breve recuerdo de las
bases. 2 Alimentos y sistemas de alimentacién. 3 Manejo de la alimentacién en los lechones. 4. Alimentacién de la cerda de
reposicion. 5. Manejo de la alimentacién de la hembra durante las diferentes fases del ciclo productivo (lactacién, cubricién,
gestacidn, postparto): capacidad de ingestion, necesidades y recomendaciones. 6. Ejemplo de racionamiento. 7.
Alimentacién del verraco. 8. Determinacién de la condicién corporal.

Tema 5- Produccién intensiva de carne porcina. (2h). 1. Introduccién y objetivos. 2. Andlisis de los factores que influyen en
el cebo intensivo 3. Fases del cebo y formacién de lotes. 4. Alimentacién en la transicién y en el cebo: criterios cuantitativos
y cualitativos. 5. Normas generales de manejo y ambiente en las fases de transicién y cebo. 6. Peculiaridades de la recria



de reproductores.

Tema 6.- Produccién porcina extensiva y semi-extensiva. (1h). 1. Generalidades. 2. Fundamentos y objetivos de los sistemas
extensivos del drea mediterranea. 3. Cerdo Ibérico: alimentacién, manejo reproductivo y mejora genética. 4. Granjas tipo
“Camping”. 5. Andlisis del interés de la explotacién extensiva porcina.

Tema 7.- Calidad de la canal y de la carne porcina. (1h). 1, Definicién de la canal. 2. Clasificacion de las canales y
rendimiento canal. 3. Caracteristicas de la carne de porcino. 4. Factores que influyen en la calidad de la canal y de la carne
porcina.

Tema 8.- Instalaciones y equipos para ganado porcino. (4h). 1 Introduccién: criterios generales de las instalaciones porcinas
2. Condicionantes de las instalaciones en porcino: exigencias ambientales, consumo de agua, comportamiento y normativa.
3. Instalaciones en explotaciones de tipo intensivo: Alojamientos para reproductores. Alojamientos para cerdas vacias o
gestantes: en grupo o en plaza fija. Alojamientos intensivos para cerdas lactantes: criterios generales, dimensionamiento de
una explotacién basado en manejo por lotes, y nivel productivo. La celda de parto: caracteristicas generales, jaulas, solera y
focos de calor para lechones. Alojamientos para verracos. Instalaciones en naves de recria y cebo. 4 Instalaciones en
sistemas extensivos. 5. Instalaciones para aguas residuales y deyecciones ganaderas. 6. Manejo higiénico-sanitario en las
explotaciones de porcino: Principales procesos infecciosos y parasitarios y su control. Higiene y residuos ganaderos.

Tema 9.- Organizacién y control de la empresa porcina. (3h). 1. Planificacién y organizacién de la empresa porcina: factores
limitantes y condicionantes. 2. Optimizacién de los factores de produccidn. 3. Aspectos propios del sistema de integracién en
la produccién porcina. 4. Introduccién a la gestién técnico-econémica porcina. 5. Control de resultados a través de indices
técnicos y econdmicos. Estudio de un caso concreto: Recogida, registro y elaboracién de datos. Analisis, interpretacién y
diagnédsticos Toma de decisiones. 6. Informatica y gestion. 7 Etnologia. 8 Residuos. 9 I1+D+i.

Bloque IlI: Avicultura. (15h).

Tema 10.- Explotacidon avicola. (1h). 1. La industria avicola y su evolucién. 2. Caracteristicas generales de las aves
domésticas: particularidades fisioldgicas. 3. Tipos y sistemas de produccién. Censos y producciones en Espafia: su
distribucién. 4. Importancia econémica de la avicultura y perspectivas futuras

Tema 11.- Manejo reproductivo y mejora genética de la gallina. (2h) 1. Breve recuerdo fisioldgico de la reproduccién avicola.
2. Cloquez y muda. 3. El ciclo de puesta y su representacién grafica. 4. Mejora genética de la gallina: progresos conseguidos.
5. Caracteres cualitativos: su interés practico. 6. Caracteres cuantitativos en la mejora de la produccién de huevos y carne. 7.
Seleccién: orientaciones actuales. 8. Esquemas de cruzamiento en avicultura: hibridos comerciales. Estirpes de interés en
Espafia: comparacién de rendimientos y criterios de eleccién.

Tema 12.- Incubacién artificial. (2h). 1. Desarrollo embrionario inicial. 2. Manejo del huevo previo a la incubacién: recogida,
clasificacién, tratamientos y almacenamiento. 3. Manejo en la sala de incubacién. Incubacién: condiciones ambientales y
manejo general. Incubabilidad: factores de variacién. 4. Transferencia a nacedoras. 5. Manejo tras el nacimiento del pollito. 6.
Seleccién y transporte. 7. Higiene del proceso de incubacién.

Tema 13.- Cria y recria de pollitas. (1h). 1. Caracteristicas zootécnicas. 2. Sistemas de alojamiento: ventajas e
inconvenientes; ambiente y equipos necesarios. 3. Manejo general. 4. Programas de iluminacién en recria. 5. Normas
practicas de alimentacién. Restriccién alimentaria: interés y condiciones necesarias. 6. Cria de futuros reproductores:
Caracteristicas diferenciales.

Tema 14.- Explotacién de reproductoras. (2h). 1. Caracteristicas generales. 2. Alojamiento, condiciones ambientales,
instalaciones y equipo, 3. Manejo general. 4. Rendimientos productivos. 5. Normas de alimentacién. Manejo de la
alimentacién en reproductores pesados. Alimentacién dual. 6. Higiene de la obtencién de huevos incubables

Tema 15.- Explotacién de ponedoras comerciales. (2h). 1. Explotacién en baterifa: alojamientos, condiciones ambientales,
instalaciones y equipo, legislacién. 2. Manejo general. 3. Rendimientos productivos. 4. Normas de alimentacién. 5. Sistemas
alternativos a la explotacion en baterias.

Tema 16.- Produccién de carne de aves. (2h). 1. El pollo broiler: caracteristicas productivas. 2. Factores que modifican la
productividad en el cebo. 3. Normas de alojamiento, condiciones ambientales, instalaciones y equipo. 4. Manejo general. 5.
Alimentacién. 6. Sistemas para la obtencién de pollos "label".

Tema 17.- Calidad del huevo, de la canal y de la carne de aves (1h). 1. Importancia de la calidad. 2. Pardmetros de calidad
externa e interna del huevo, factores de variacion y posibilidades de mejora. 3. Pardmetros de calidad externa de la canal y
factores que la modifican. 4. Rendimiento, conformacién y composicién de la canal. 5. Calidad de la carne y sus factores de
variacién.



Tema 18. Desarrollo de una granja (2h). 1 Factores técnicos y econdémicos: valoracién y combinacién. 2 Objetivos: Calidad
de la canal. 3 Registros y controles de los rendimientos. 4 Control de calidad de los productos avicolas. 5 Legislacién. 6
Gestién. 7 Costes de produccién. 8 Etnologia. 9 Residuos. 10 [+D+i

Bloque Ill. Cunicultura. (6h).

Tema 19. La especie al natural (¥:h). 1. Especies origen. 2. Biologia y comportamiento de la especie. 3. Potencial
reproductivo. 4. Mortalidad: Patologias, Vacunas. 5. Domesticacién. 6. Comparacién con otras especies en el mercado. 7.
Necesidades ambientales.

Tema 20. Produccién del sector (¥:h). 1. Producciéon mundial. 2 Consumo en Espafia y otros paises. 3. Precios de mercado. 4.
Evolucién del mercado. 5. Explotaciones por CCAA. 6. Conejos por CCAA. 7. Clasificacién Zootécnica. 8 La Lonja Ibérica. 9.
SANDACH.

Tema 21. Explotaciones cunicolas (1h). 1. Fundamentos y necesidades Ambientales. 2. La nave: Zonas y material. 3.
Alojamiento o conejera: Tipos, Jaulas madre, nidales, jaulas de engorde, jaulas para machos, Materiales, Bebederos. 4.
Equipos de limpieza: detecciones. 5. Granjas ecoldgicas: objetivos, El majano.

Tema 22. Reproduccidn (1h).. 1. Reproducciéon: Organos sexuales. 2. El Macho. 3. Macho/Hembra. 4. La hembra.:
Pseudogestacion, Aceptacién y monta., Monta y eliminacién, La hembra y su entorno. 5. Control reproductivo: Induccién de
la receptividad. 6. Mejora Genética: Cruzamiento simple, de 2, 3 y 4 vias, Retrocruzamiento, Objetivos de seleccién en
cunicultura, Lineas seleccionadas en Espafia. 7. Inseminacidn Artificial. 8. Gestacién y parto: Diagnéstico, Nidales, El parto.

Tema 23. Alimentacién y manejo (1%:h). 1. Lactacién: La leche, Lactacién y destete. 2. Sistema digestivo del conejo. 3.
Cecotrofia. 4. El manejo de la granja. 5. El cebo. 6. La reposicién. 7. Produccién. 8. Ciclo reproductivo: Sistema tradicional,
extensivo, semiextensivo e intensivo. 9. Conejas, jaulas y gazapos. 10. Manejo en bandas. 11. Enfermedades: Eliminaciones,
Enfermedades por categorias, Patologias digestivas. 12. Formulacion: La fibra, Cantidad, Energia, Fabricacién peculiaridades,
Piensos.

Tema 24. Montar una explotacién cunicola (1%:h). 1. Etnologia: Raza, Estirpe y Linea, Razas por Producto, Hibrido
comerciales. 2. Montar una granja: Costes de Produccién. Consideraciones basicas y objetivas, Comportamiento, Objetivo
global. 3. Control de la granja: Fichas de machos y hembras, Indices productivos, Ejemplo. 4. Residuos: Orgdanicos e
Inorgénicos, Usos, Como actuar, Estiércol/Tierra agricola, Composicién y comparativa con otras especies. Estimacién de la
cantidad producida. 5. Legislacién: RAMINP, Procedimiento. 6. I+D+i: Comparativa con otras especies, Indices productivos,
Francia vs. Espafia.

Anexo: Bibliografia y referencias.

Exposiciones y Seminarios (No contabiliza).

Programa de Practicas
PRACTICAS (20h).

Practica 1.- Visita v discusién explotacién porcina intensiva (4h).

Practica 2.- Visita v discusién explotacién de gallinas Broilers (3h).

Practica 3.- Visita v discusién explotacién de pollos (3h).

Practica 4.- Analisis genealdgico: Calculo del coeficiente de consanguinidad y parentesco (1h).

Practica 5.- Determinacion de la calidad del huevo para consumo e incubacién de huevos (2h).

Préactica 6.- Determinacion de la Calidad de la carne (2h).

Practica 7.- Gestidn técnico-econémica en ganado. Busqueda de informacidn y funcionamiento de Software para la gestién
de ganaderias (1h).

Practica 8.- Sesiones en aula sobre sistemas de control de puntos criticos. Célculos de indices de control de calidad y manejo
de granjas (2h).

Tutorias colectivas (2h).

Préactica 10.- Visita y discusién explotacidn a elegir por los alumnos (No contabiliza).

Referencias bibliograficas de la bibliografia recomendada

- Alimentos y racionamiento / coordinador y director Carlos Buxadé Carbé ; con la participacién de 29 autores . Madrid [etc.]
: Mundi-Prensa, 1995

- Avicultura clasica y complementaria / coordinador y director, Carlos Buxadé Carb ; con la participaciéon de 18 autores .
Madrid [etc.] : Mundi-Prensa, 1995



. Baselga lIzquierdo, Manuel. Mejora genética del conejo de produccién de carne / M. Baselga Izquierdo, A. Blasco Mateu . [1a.
ed.] Madrid : Mundi-Prensa, 1989

- Buxadé Carbd, Carlos. El pollo de carne : sistemas de explotacién y técnicas de produccién / Carlos Buxadé Carbé ; con la
colaboracién de Ismael Ovejero Rubio ; prélogo de E. Pérez Adsuar . [2a. ed. rev.] Madrid : Mundi-Prensa, 1988

- Buxadé Carbd, Carlos. La gallina ponedora : sistemas de explotacion y técnicas de produccién / Carlos Buxadé Carbd . 22
ed., act. y amp. Madrid [etc.] : Mundi-Prensa, 2000

- Control de la reproduccién en el conejo / obra colectiva dirigida y coordinada por Mario R. Alvarifio . [12 ed.] Madrid :
Ministerio de Agricultura,Pesca y Alimentacién, IRYDA : Mundi-Prensa, 1993

- Estructura, etnologia, anatomia y fisiologia / coordinador y director Carlos Buxadé Carbé ; con la participacién de 21
autores . Madrid [etc.] : Mundi-Prensa, 1995

- Forcada Miranda, Fernando. Alojamientos para ganado porcino / Fernando Forcada Miranda . 12 ed. Zaragoza : Mira, 1997
- Ganado porcino : disefio de alojamientos e instalaciones / Fernando Forcada... [et al.] . Zaragoza : Servet, D.L. 2009

- Genética, patologia, higiene y residuos animales / coordinador y director Carlos Buxadé Carbé ; con la participacién de 29
autores . Madrid [etc.] : Mundi-Prensa, 1995

- Guia John Gadd de soluciones en produccién porcina / [revisién : Lorenzo Fraile] ; [traduccidn : Jesus Laborda, Sergio
Fuentes, Belén Gonzdlez ] . Zaragoza : Servet, Disefio y Comunicacién, D. L. 2005

- Orozco Pifidn, Fernando. Mejora genética avicola / Fernando Orozco Pifidn . [1a. ed.] Madrid : Mundi-Prensa, 1991

- Porcinocultura intensiva y extensiva / coordinador y director, Carlos Buxadé Carbé ; con la participacién de 26 autores .
Madrid [etc.] : Mundi-Prensa, 1996

- Produccién animal acuatica / coordinador y director, Carlos Buxadé Carbd ; con la participacion de 23 autores . Madrid [
etc.] : Mundi-Prensa, 1997

- Produccién caprina / coordinador y director Carlos Buxadé Carbd ; con la participaciéon de 28 autores . Madrid [etc.] :
Mundi-Prensa, 1996

- Produccién ovina / coordinador y director, Carlos Buxadé Carbd ; con la participacién de 25 autores . Madrid [etc.] :
Mundi-Prensa, 1996

- Produccion vacuna de leche y carne / coordinador y director, Carlos Buxadé Carbd ; con la participacién de 23 autores .
Madrid [etc.] : Mundi-Prensa, 1996

- Producciones cinegéticas, apicolas y otras / coordinador y director Carlos Buxadé Carbd ; con la participacion de 20 autores
. Madrid [ etc.] : Mundi-Prensa, 1997

- Producciones cunicola y avicolas alternativas / coordinador y director Carlos Buxadé Carbd . Madrid [ etc.] : Mundi-Prensa,
1996

- Producciones equinas y de ganado de lidia / coordinador y director Carlos Buxadé Carbé . Madrid [ etc.] : Mundi-Prensa,
1996

- Reproduccién y alimentacién / coordinador y director Carlos Buxadé Carbé ; con la participacién de 37 autores . Madrid
[etc.] : Mundi-Prensa, 1995

- Tratado de cunicultura. Vol.1, Principios basicos, mejora y seleccién, alimentacién / por Francesc Lleonart Roca...[et al.] .
[1a. ed.] Arenys de Mar (Barcelona) : Real Escuela Oficial y Superior de Avicultura, 1980

- Tratado de cunicultura. Vol.2, Construcciones, manejo y producciones / por Toni Roca Casanovas, José A. Castellé LLobet y
Jaime Camps Rabada . [1a. ed.] Arenys de Mar (Barcelona) : Real Escuela Oficial y Superior de Avicultura, 1980

- Tratado de cunicultura. Vol.3, Patologia e higiene / por Francesc Lleonart Roca . [1a. ed.] Arenys de Mar (Barcelona) : Real
Escuela Oficial y Superior de Avicultura, 1980



