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1l.Informacién Bésica

1.1.Introduccién
Breve presentacion de la asignatura

La asignatura Trabajo Fin de Grado es de caracter obligatorio y forma parte del Mddulo de Integracion de Ensefianzas.
Tiene una carga docente de 6 ECTS y se encuentra ubicada en el segundo semestre del cuarto curso del Grado.

El alumno debera presentar una memoria de acuerdo con las distintas modalidades establecidas por la Normativa de
Trabajos Fin de Grado de la Universidad de Zaragoza y que se recogen en el apartado Sistema de Evaluacién de esta
guia.

En todo caso se materializara en una memoria o proyecto en forma escrita que sera defendida oralmente en sesién
publica.

El trabajo, realizado de forma auténoma bajo la direcciéon de uno o varios profesores tutores, debera poner de manifiesto
los conocimientos, habilidades, aptitudes y actitudes adquiridos por el estudiante a lo largo de la titulacion.

1.2.Recomendaciones para cursar la asignatura

La presente guia pretende recoger aquellos aspectos de mayor relevancia relacionados con la descripcion del trabajo
gue los estudiantes deben realizar para lograr la superacion de esta asignatura, sin perjuicio de que en todo caso deba
cumplir con los requisitos establecidos en la normativa de Trabajos de Fin de Grado de la Universidad de Zaragoza, y de
la Facultad de Veterinaria (Véase Anexo Normativa TFG/TFM Facultad de Veterinaria
(https://veterinaria.unizar.es/academico/trabajo-fin-de-grado-grado-cta), asi como los de los acuerdos de la Comision de
Garantia de Calidad del Grado de CTA (Véase Anexo TFG/TFM Acuerdos CGC-CTA
(https://veterinaria.unizar.es/academico/trabajo-fin-de-grado-grado-cta).
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Se recomienda realizar la matricula de esta asignatura conjuntamente con el resto de asignaturas que integran cuarto
curso, y una vez cursadas todas las asignaturas de los tres cursos previos, cuyos contenidos se consideran necesarios
para su correcta realizacion. Se recomienda igualmente la asistencia a las reuniones que se programaran durante el
primer cuatrimestre en las que se procedera a la asignacion de los trabajos y tutores correspondientes.

Se recomienda al alumno la consulta del recurso GUIA DE HERRAMIENTAS Y PAUTAS PARA UN BUEN TFG.

Curso online -a través del Campus Virtual de la UZ- que pretende ser una guia que proporcione informacion e
indicaciones sobre las caracteristicas y el desarrollo del Trabajo Fin de Grado (TFG) a los estudiantes de la Universidad
de Zaragoza. El objetivo Ultimo es conseguir una reflexién acerca del TFG por parte del alumnado de modo que le ayude
a planificar y elaborar su correspondiente TFG con unos estadndares minimos de calidad. Permanece abierto durante
todo el curso académico y cuenta con un servicio permanente de consultoria atendido por bibliotecarios de la
Universidad de Zaragoza.

Contenidos del curso:

Paso 1. Conocer la normativa que regula tu TFG

Paso 2. Elegir el tema

Paso 3. Elegir tu gestor de referencias bibliograficas

Paso 4. Planificar y buscar la informacion

Paso 5. Evaluar la informacién encontrada

Paso 6. Usar éticamente la informacién

Paso 7. Redactar el trabajo

Paso 8. Una vez terminado el trabajo... (subirlo al repositorio, derechos de autor, etc.)

Cbémo matricularse en el curso:

« Si estas matriculado en la asignatura Trabajo Fin de Grado, la matriculacién es automatica
< Si no estas matriculado en la asignatura Trabajo Fin de Grado, ponte en contacto con la biblioteca de tu centro:
http://biblioteca.unizar.es/conocenos/directorio-buz

1.3.Contexto y sentido de la asignatura en la titulacion

Esta asignatura pertenece al "médulo de integracion de las ensefianzas". Se trata de la Ultima asignatura de la titulacion.
Su superacién acredita para la obtencion del Titulo de Graduado/a en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos. Esta
asignatura ofrece, por tanto, la oportunidad de evaluar el grado de adquisicion de las principales competencias del titulo
por parte de los estudiantes.

Al ser la Gltima asignatura que se aborda, permite al estudiante poner en practica la adquisicién de gran parte de las
competencias transversales trabajadas durante la titulacion e integrar los conocimientos y las habilidades técnicas
adquiridas para resolver problemas de diversa indole en el &mbito alimentario. En especial, la realizacién del TFG
permite al alumno aplicar, en un entorno semiprofesional, los conocimientos adquiridos, fomentar la colaboracion, el
liderazgo, la creatividad, la innovacion, el caracter emprendedor y el trabajo en equipo.

1.4.Actividades y fechas clave de la asignatura
Las fechas e hitos clave de la asignatura estan descritos con detalle, junto con los del resto de asignaturas del Grado, en

la pagina Web de la Facultad de Veterinaria (https://veterinaria.unizar.es/), que se actualizara al comienzo de cada curso
académico.

2.Resultados de aprendizaje

2.1.Resultados de aprendizaje que definen la asignatura
El estudiante, para superar esta asignatura, deberd demostrar los siguientes resultados...

Es capaz de realizar, bajo su responsabilidad, y la direcciéon de uno o mas profesores, un trabajo fin de grado,
consistente en la realizacion de un trabajo académico, de laboratorio o de campo, de una complejidad y alcance tal, que
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permita probar que ha adquirido las competencias del grado y que su capacidad de trabajo esta al nivel exigible a un
profesional capaz de integrarse en el mercado laboral, en el ambito alimentario.

2.2.Importancia de los resultados de aprendizaje

La importancia de la asignatura y la relevancia de sus resultados es maxima, puesto que supone la prueba global del
conjunto del trabajo realizado por el estudiante a lo largo de los diferentes cursos y asignaturas.

3.0Objetivos y competencias

3.1.0bjetivos

La asignatura y sus resultados previstos responden a los siguientes planteamientos y objetivos:

La titulacion pretende poner a disposicién de la industria agroalimentaria profesionales de calidad en "Gestién y Control
de Calidad de Productos en el &mbito alimentario”, "Procesado de alimentos”, "Seguridad Alimentaria”, "Desarrollo e
innovacion de procesos y productos”, "Asesoria legal, cientifica y técnica" y "Docencia e Investigacién en Ciencia y
Tecnologia de los Alimentos". Mediante el TFG el estudiante pone a prueba las competencias adquiridas en las
asignaturas previas, adquiriendo experiencia y seguridad para lograr su insercion en el mercado laboral como profesional

de éxito en los ambitos citados.

Esta asignatura constituye una actividad de formacion integradora, cuyo objetivo es favorecer que los alumnos
complementen y apliquen de forma auténoma los conocimientos adquiridos en su formacion académica previa, mediante
la preparacion y presentacion de un TFG de acuerdo a las modalidades sefialadas anteriormente. En la medida de lo
posible, se fomentara el desarrollo de proyectos en colaboracién con empresas, en el contexto de practicas
universitarias, contratos de investigacion, etc., de modo que la experiencia adquirida mediante el desarrollo del TFG sea
lo mas realista posible. De este modo, se pretende favorecer la adquisicion de competencias que les preparen para el
ejercicio de su actividad profesional y fomenten su capacidad de emprendimiento, de creatividad, trabajo en equipo y
liderazgo.

En consecuencia, con la realizacion del TFG se pretenden alcanzar los siguientes objetivos:

a) Contribuir a la formacion integral de los estudiantes complementando su aprendizaje teérico y practico.

b) Facilitar el conocimiento de la metodologia de trabajo adecuada a la realidad profesional en que los estudiantes
habran de operar, contrastando y aplicando los conocimientos adquiridos.

¢) Favorecer el desarrollo de competencias técnicas, metodoldgicas, personales y participativas.
d) Obtener una experiencia que facilite la insercion en el mercado de trabajo y mejore su empleabilidad futura.

e) Favorecer los valores de la innovacion, la creatividad y el caracter emprendedor

3.2.Competencias
Al superar la asignatura, el estudiante sera mas competente para...
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Al superar la asignatura, el estudiante sera competente para desarrollar su actividad profesional en el mercado laboral,
es decir, habra alcanzado el conjunto de competencias del titulo (véase apartado "Que se aprende" en la Pagina web de
la titulacién de Graduado en CTA ( http://titulaciones.unizar.es/tecnologia-alimentos ). De entre todas ellas, cabe destacar
las siguientes competencias transversales:

-Buscar, analizar y sintetizar informacion sobre temas concretos en el campo de la ciencia y tecnologia de los alimentos,
y elaborar los correspondientes informes o proyectos.

-Aplicar los conocimientos adquiridos al andlisis de situaciones, resolucion de problemas y toma de decisiones en un
contexto profesional.

-Comunicarse de forma correcta y eficaz, oral y escrita en castellano y leer y comunicarse en inglés.
-Organizarse y planificar de forma auténoma el trabajo y gestionar la informacion.

-Trabajar en equipo, incluyendo aspectos tales como la capacidad de liderazgo, de comprension de las propuestas de
otros especialistas, de organizacion de equipos de trabajo; asi como poseer habilidades de relacién interpersonal; en
particular en el entorno laboral.

-Aprender de forma auténoma y autoevaluarse

-Ser creativo

-Tener iniciativa y espiritu emprendedor

-Estar motivado por la calidad

-Elaborar y emitir informes cientificos y técnicos relacionados con la industria alimentaria.

-Recopilar y analizar informacién, elaborar hipétesis, disefiar y llevar a cabo experimentos, interpretar los resultados y
elaborar conclusiones.

4 Evaluacion

4.1.Tipo de pruebas, criterios de evaluacion y niveles de exigencia
El estudiante deberd demostrar que ha alcanzado los resultados de aprendizaje previstos mediante las siguientes
actividades de evaluacion

El estudiante debera demostrar que ha alcanzado los resultados de aprendizaje previstos mediante las siguientes
actividades de evaluacion

Prueba 1. El estudiante debera desarrollar un trabajo ( Memoria ) conforme a los requisitos establecidos y debera
realizar una defensa ( Defensa ) verbal del mismo, apoyandose en los elementos que considere oportunos, ante un
Tribunal constituido segln las normas y requisitos establecidos por la Universidad de Zaragoza y la Facultad de
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Veterinaria.

El alumno presentara una memoria, debidamente encuadernada, de acuerdo con las distintas modalidades establecidas
por la Normativa de Trabajos Fin de Grado de la Universidad de Zaragoza:

-trabajos académicos especificos, tales como, una revision bibliogréfica, un proyecto de integracién segun la
metodologia seguida en cursos previos, proyecto tipo cheque tecnoldgico, proyecto de innovacion y desarrollo de
acuerdo a convocatorias de proyectos publicas o privadas, etc.

-trabajos especificos realizados en laboratorios, campo y otros ambitos de la titulacién que permitan al estudiante
desarrollar sus actividades o adquirir sus competencias

-trabajos especificos realizados como resultado de practicas en empresas o instituciones, o bien en el marco de la
asignatura Practicum Planta Piloto,

-trabajos equivalentes realizados como resultado de una estancia en otra Universidad, espafiola o extranjera, a través de
un convenio o programa de movilidad.

En todo caso se materializara en una memoria o proyecto en forma escrita que sera defendida oralmente en sesién
publica.

La Memoria deberé tener una extension minima de 30 paginas y méaxima de 40 paginas, empleando tipo de letra Times
New Roman 12 y un interlineado de 1,5.

La Defensa consistira en la exposicién del TFG durante un maximo de 15 minutos, y el posterior periodo de discusion
con el tribunal se extendera durante un maximo de 15 minutos.

Esta prueba sera evaluada siguiendo los criterios que se especifican en el apartado Criterios de valoracion. La
superacion de esta prueba acreditara el logro del resultado del aprendizaje 1.

La Memoria supondra un 45% de la nota global; la Defensa del trabajo, teniendo en cuenta tanto la presentacion, como
la discusion con el tribunal un 35% y finalmente el informe del Director un 20% de la nota final. Para superar esta prueba
sera necesario obtener una calificacion minima de 5.
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Criterios de valoracién y niveles de exigencia

La memoria que el alumno presentara por escrito deberéa recoger los siguientes aspectos:

©CoNoa,rwWNE

Portada: En formato establecido

indice

Resumen : en castellano e inglés (maximo de 300 palabras). Incluira titulo del TFG en inglés
Introduccion (incluira la revisién bibliografica )

Justificacion y Objetivos

Metodologia

Resultados y discusién *

Conclusiones (en castellano e inglés)

Valoracion personal. Identificacion de las aportaciones que, en materia de aprendizaje, han supuesto la
realizacion de esta asignatura

Bibliografia.

Anexos (solo en caso necesario)

* En aquellos trabajos de modalidad revision bibliogréfica, los resultados son la propia revision realizada.

La defensa debera incluir los principales aspectos del TFG.

En todos estos capitulos se valorard, entre otros:

-La correccién en la utilizacion del lenguaje castellano e inglés

-La claridad, concision y orden

-La capacidad de sintesis

-El caracter innovador

-La creatividad

-La capacidad de aprendizaje autobnomo

-La capacidad de andlisis, comprension e interpretacion de la bibliografia, del material y métodos y los resultados
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obtenidos

-Los aspectos formales relativos a la presentacion de los datos, la memoria, la presentacién y la defensa.

Para la valoracion de las citadas capacidades, la Facultad de Veterinaria pone a disposicion del tribunal evaluador un
sistema de rlbricas que podra encontrar en la pagina web del centro
(https://veterinaria.unizar.es/academico/trabajo-fin-de-grado-grado-cta)

Sistema de calificaciones: de acuerdo con el Reglamento de Normas de Evaluacion del Aprendizaje de la Universidad
de Zaragoza (Acuerdo de Consejo de Gobierno de 22 de diciembre de 2010), los resultados obtenidos por el alumno se
calificaran en funcién de la siguiente escala numérica de 0 a 10, con expresion de un decimal, a la que podra afiadirse su
correspondiente calificacién cualitativa:

0-4,9: Suspenso (SS).

5,0-6,9: Aprobado (AP).

7,0-8,9: Notable (NT).

9,0-10: Sobresaliente (SB).

La mencion de «Matricula de Honor» se otorgara entre los estudiantes que hayan obtenido una calificacion superior a
9,0. A diferencia del resto de asignaturas de la titulacién, su nimero si podra exceder del cinco por ciento de los
estudiantes matriculados en el correspondiente curso académico.

5.Metodologia, actividades, programay recursos

5.1.Presentacion metodoldgica general
El proceso de aprendizaje que se ha disefiado para esta asignatura se basa en lo siguiente:

El estudiante deberé acordar con su Director o Directores del TFG las actividades formativas, dependiendo del tema
propuesto y modalidad elegida (véase apartado Sistema de Evaluacion).
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El trabajo realizado debera plasmarse en una memoria segin se describe en el apartado Sistema de Evaluacion que
debera presentarse por escrito, debidamente encuadernada, y defendida publicamente ante un tribunal en dos de los
cuatro periodos de defensa habilitados al efecto.

5.2.Actividades de aprendizaje
El programa que se ofrece al estudiante para ayudarle a lograr los resultados previstos comprende las siguientes
actividades...

El programa que se ofrece al estudiante para ayudarle a lograr los resultados previstos comprende las siguientes
actividades...

La asignatura tiene asignados en el plan de estudios 6 ECTS, lo que supone que el alumno habra de dedicar 150 h a
superarla que se repartiran entre los siguientes conceptos:

-Reuniones de los alumnos con el coordinador de la asignatura
-Tutorias de cada alumno con su director
-Trabajo personal del alumno

-Exposicién y defensa del trabajo ante el tribunal

5.3.Programa

Esta es una asignatura integradora de los conocimientos y competencias desarrollados a lo largo de la titulacion.
Ademas, ya que el estudiante desarrollara su TFG en una linea especifica, en este apartado no se detalla un programa
concreto.

5.4.Planificaciéon y calendario
Calendario de sesiones presenciales y presentacion de trabajos

Las fechas e hitos clave de la asignatura estaran descritos con detalle, junto con los del resto de asignaturas de cuarto
curso en el Grado de CTA, en la pagina Web de la Facultad de Veterinaria (enlace:
https://veterinaria.unizar.es/academico/trabajo-fin-de-grado-grado-veterinaria). Dicho enlace se actualizara al comienzo
de cada curso académico.

5.5.Bibliografiay recursos recomendados

Serd el propio alumno quien deba buscarla orientado por su Director/es y en funcién del tipo y tema del Trabajo Fin de
Grado escogido.



