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1l.Informacién Bésica

1.1.0Objetivos de la asignatura

La asighaturay sus resultados previstos responden a los siguientes planteamientos y objetivos:

Esta asignatura tiene un caracter eminentemente practico, existiendo una estrecha relacién entre los contenidos teéricos
y practicos impartidos. En las sesiones tedricas relacionadas con las fuentes de informacion cientifica y legal, se explican
conceptos previos y los criterios de clasificacion de las mismas; los recursos electrénicos; los servicios y recursos de
informacion de la biblioteca de la Universidad de Zaragoza (BUZ); las paginas web de instituciones nacionales e
internacionales como fuentes de informacion, entre otros recursos para busqueda de informacion. Las clases teoricas
son impartidas en aula informatica existiendo una interrelacion alumno-profesor, en donde se plantean de forma practica,
basquedas de informacion en Internet.

En las sesiones tedricas referentes a la validacién de técnicas analiticas, se explican los fundamentos de las buenas
practicas de laboratorio y se detallan los distintos parametros de validacion de los métodos analiticos, con sus criterios
de aceptacion establecidos por organismos internacionales competentes; se fundamenta el uso de materiales de
referencia y la participacidon en ejercicios de intercomparacién como parte importante del proceso de validacion de un
laboratorio. En estas sesiones, los estudiantes utilizan las herramientas de blusqueda de informacion, previamente
aprendidas y asi poder acceder a los diferentes materiales de referencia, ejercicios de intercomparacion y criterios de
validacion. Asimismo, se les proporciona material documentado de los distintos organismos internacionales competentes
en la materia.

En las sesiones practicas (problemas y casos), combinadas en el calendario con las sesiones tedricas, los alumnos
trabajan en la resolucion de ejercicios relacionados con los aspectos tedricos.

Con las distintas fuentes de informacién, el alumno debe elaborar un trabajo sobre los analitos y metodologias objeto de
estudio. Ademas, se plantea el estudio y discusién de articulos cientificos relacionados con el la validacion de
metodologias analiticas para finalmente realizar una prueba escrita con preguntas relacionadas con la discusion de
dichos articulos.
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1.2.Contexto y sentido de la asignatura en la titulacion

En esta asignatura se pretende que el alumno sepa utilizar las diferentes herramientas Fara la busqueda de informacion
con la finalidad de elaborar un pratocolo de actuacion en el control de calidad de
un metodo analitico. Dado el caracter basico de esta asignatura, Su conocimiento no
solo le permite una actualizaciéon de conocimientos, sino que mejorara el aprendizaje del resto de las asignaturas del
master con las que se halla muy interrelacionada.

1.3.Recomendaciones para cursar la asignatura

El alumno que curse esta asignatura tendrd como motivacién importante la actualizacién de conocimientos en el ambito

de las Ciencias Alimentarias. Para ello, tal como se expone en esta guia, se requiere su presencia y participacion activa
en las clases. Se recomienda que el estudiante posea conocimientos de informatica y de inglés

2.Competencias y resultados de aprendizaje

2.1.Competencias

Al superar la asignatura, el estudiante sera mas competente para...

1: Conocer y saber aplicar las fuentes de informacion cientifica y legal en el ambito de la validacion de los métodos
analiticos

2: Poseer un conocimiento sistematico y riguroso de los requisitos relativos a la calidad de los laboratorios, y de los
criterios necesarios para validar las metodologias utilizadas en el analisis de los alimentos.

3: Desarrollar habilidades en la busqueda de informacion relacionada con los criterios de aceptacion de métodos
analiticos y su aplicacion en el campo alimentario.

4: Ordenar y estructurar los resultados de la informacion segun aspectos legales y cientificos.

5: Aplicar los conocimientos adquiridos y la capacidad de resolucion de problemas en situaciones concretas de
aplicacién préctica.

6: Integrar conocimientos que le permita desarrollar protocolos de validacion, y formular juicios acerca de la aceptacién
de los resultados obtenidos.

7: Elaborar un trabajo sobre los resultados de informacién obtenidos y comunicar por escrito las conclusiones derivadas
de la aplicacién de un procedimiento de validacion de una metodologia de analisis concreta.

8: Poseer habilidades de aprendizaje para seguir estudiando de forma auténoma.

2.2.Resultados de aprendizaje
El estudiante, para superar esta asignatura, debera demostrar los siguientes resultados...
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* Conocer y saber aplicar las herramientas de bisqueda de informacién cientifica y legal en las ciencias alimentarias.
* Profundizar en la busqueda de documentos relacionados con una metodologia de andlisis previamente seleccionada.
* Ordenar y estructurar los resultados de la informacion segln aspectos legales y cientificos.

* Conocer los fundamentos de las buenas practicas de laboratorio asi como los procedimientos de validacion de las
metodologias analiticas seleccionadas, imprescindibles en el aseguramiento de la calidad y fiabilidad de los resultados.

* Evaluar un protocolo de actuacion en el control de calidad de un método analitico descrito en la bibliografia cientifica.

2.3.Importancia de los resultados de aprendizaje

Saber utilizar las herramientas de busqueda de informacién es importante para la investigacion en las ciencias
alimentarias ya que favorece la comprension de articulos cientificos, siendo la base o fundamento para la ejecucion de
un trabajo de investigacion cientifico y siendo ademas esencial para el desarrollo de una tesis doctoral, por su relevancia
en cuanto al acceso y manejo de la bibliografia, tanto cientifica como legal.

Por otra parte, la validacion de métodos es una de las medidas universalmente reconocidas como parte necesaria de
todo sistema completo de garantia de calidad en un laboratorio de andlisis de alimentos, ya que se requieren métodos
analiticos fiables para cumplir con las normativas nacionales e internacionales en todas las areas de andlisis. Asi pues,
la validacién de métodos emplea un conjunto de pardmetros para comprobar todas las hipétesis en las que se basa el
método analitico, y establece y documenta las caracteristicas de rendimiento de un método, demostrando asi que dicho
método es adecuado para un propdsito analitico particular.

Los conocimientos adquiridos en esta asignatura son transversales, de gran utilidad para las demas asignaturas y para la
realizacion del Trabajo Fin de Master.

3.Evaluacion

3.1.Tipo de pruebas y su valor sobre la nota final y criterios de evaluacion para cada prueba
El estudiante debera demostrar que ha alcanzado los resultados de aprendizaje previstos mediante las
siguientes actividades de evaluacion

Sistema de evaluacion continua.

1. Trabajo individual escrito basado en el estudio y discusiéon de un analito, la matriz alimentaria y sus metodologias de
analisis, en el que se tendran en cuenta los conocimientos adquiridos en las clases teodricas, asi como el rigor cientifico,
las fuentes bibliograficas empleadas. La calificacién de dicho trabajo sera de cero a diez y supondra el 30% de la
calificacion final.

2: Presentacion de ejercicios e informes escritos de las sesiones tedérico-practicas. La calificacion sera de cero a diez y
supondra el 15% de calificacion final.

3. Prueba escrita de evaluacion sobre los conocimientos de validacion de metodologias analiticas. La calificacion sera de
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cero a diez y supondra el 55% de calificacion final.

Se valorara la participacion e iniciativa del alumno en clases tedricas, asi como el grado de aplicacion, habilidades y
disponibilidad en las sesiones practicas.

Prueba global. Los alumnos que no superen la evaluacion continua, o no hayan elegido esta modalidad, seran evaluados
mediante una prueba global que consistira en un examen con cuestiones de desarrollo relacionadas con todo el
contenido de la asignatura. El alumno que haya faltado a 2 o mas sesiones, sin haber causa justificada, se vera
asimismo obligado a realizar la prueba global.

Criterios de valoracion

Para superar la asignatura y demostrar que el alumno ha alcanzado los resultados de aprendizaje previstos, la
calificacion obtenida en cada una de las actividades de evaluacién debera de ser igual o superior a 5. Con esta premisa,
la calificacién global se obtendra calculando la media ponderada de las puntuaciones obtenidas en las distintas pruebas.
En el caso de la prueba global se requerira una calificacién igual o superior a 5 para superar la asignatura.

4.Metodologia, actividades de aprendizaje, programay recursos

4.1.Presentacion metodologica general

El proceso de aprendizaje que se ha disefiado para esta asignatura se basa en lo siguiente:

En esta asignatura se combinan las clases magistrales participativas, con sesiones tedérico-practicas y resolucion de
casos en aula informatica.

Se utiliza material audiovisual (presentacion de Power Point) para mostrar con mayor claridad los conceptos expuestos, y
las sesiones préacticas se van combinando con las sesiones tedricas, de forma que el alumno pueda consolidar y aplicar
los conceptos aprendidos en estas Ultimas. Para ello, cuentan con abundante documentacion aportada por los
profesores y con la posibilidad de consulta de paginas web a través de Internet para encontrar informacion sobre criterios
de aceptacion, materiales de referencia y/o convocatorias de ejercicios de intercomparacion. En todo momento, el
alumno cuenta con la supervisién directa de los profesores.

Mediante la consulta de diferentes fuentes de informacién y basqueda en Internet, el alumno debera realizar el trabajo
escrito sobre los analitos, la matriz, y metodologias de analisis, asi como estudiar y evaluar articulos cientificos sobre
validacion de métodos analiticos. Ademas de la presentacion de los ejercicios e informes practicos, el desarrollo del
trabajo escrito y la prueba de evaluacién sobre los conocimientos de validacién de metodologias analiticas demuestran el
grado de aprendizaje en la materia por parte del alumno.

4.2.Actividades de aprendizaje

Exposicién tedrico-practica (por parte del profesor) y resolucién y discusion comuin de ejercicios planteados relacionados
con la asignatura.

Presentacion por escrito de ejercicios practicos.

Con las distintas fuentes de informacion, elaboracion individual de un trabajo sobre los analitos y metodologias objeto de
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estudio.
Estudio y discusién de articulos cientificos relacionados con el contenido de la asignatura.
Supervision y seguimiento del trabajo realizado por los estudiantes.

Prueba escrita sobre los conocimientos de validacion de metodologias analiticas al final de la asignatura.

4.3.Programa

El programa que se ofrece al estudiante para ayudarle a lograr los resultados previstos comprende las
siguientes actividades...

1: Sesiones tedricas. 22 horas presenciales

« Introduccion de la asignatura.

 Importancia de la fiabilidad de los resultados y del control de metodologias analiticas.

» Herramientas de busqueda de informacién cientifica y legal.

» Buenas précticas de laboratorio.

« Parametros de validacién. Definicion de términos y criterios de aceptacién establecidos por los distintos organismos
internacionales.

< Materiales de referencia e intercomparacion.

2: Sesiones practicas. 38 horas presenciales y 90 horas no presenciales (estudio, elaboracion de informe de practicas,
evaluacidn y discusion de articulos cientificos sobre validacion).

» Consulta de diferentes fuentes de informacion.
» Aprendizaje de un programa gestor de bibliografia en entorno web (Refworks)

 Protocolos normalizados de trabajo y preparacion de material y reactivos segin las buenas practicas de laboratorio.
» Resolucion de ejercicios en aula informatica.

4.4.Planificacion de las actividades de aprendizaje y calendario de fechas clave

Calendario de sesiones presenciales y presentacion de trabajos

El calendario del master y la programacién de las sesiones tedricas y practicas de la asignatura apareceran a lo largo del
mes de septiembre en la web de la Facultad de Veterinaria, en la siguiente direccion: http://veterinaria.unizar.es/

4.5.Bibliografiay recursos recomendados

La bibliografia y recursos recomendados se exponen en las clases tedrico-practicas que se imparten a los alumnos.



