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La regién de la Rioja es reconocida hoy en dia por su produccién vinicola a nivel
mundial. Este trabajo busca analizar la evolucién de la arquitectura del vino
desde la produccién doméstica en los calados; pasando por la industrializacién
del sector generando grandes naves contenedoras, como catedrales del vino;
para finalizar con las bodegas como iconos turisticos, plantadas como pequefias

joyas dentro de un paisaje de vifiedos.

Para ello analizaremos tanto el contexto como las tecnologfas responsables de
los grandes cambios en la tipologfa enterrada bodeguera. Veremos que por mu-
cho que pase el tiempo su seccién excavada no varfa en las diferentes etapas,

manteniendo la atmdsfera creadora del vino.

The Spanish region of La Rioja is recognized today for its wine production
worldwide. This essay seeks to analyze the evolution of the architecture of
wine from domestic production in the caves; going through the industrializa-
tion of the sector generating large container ships, such as cathedrals of wine;
to end with the wineries as tourist icons, planted like little jewels within a

landscape of vineyards.

For this, we will analyze both the context and the technology responsible the
great changes in the buried cellar typology. We will see that no matter how
much time passes, its excavated section does not vary in the different stages,

maintaining the creative atmosphere of the wine.
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1. INTRODUCCION

LA SECCION DEL VINO: EVOLUCION TIPOLOGICA ENTERRADA DE LA BODEGA DE RIOJA ALTA

1. Introduccién

1. Pablo Neruda, 1904-1973.

1.1. Motivacién y objetivos

“El vino abre las puertas con asombro y en el refugio de los meses vuelca su

»]

cuerpo de empapadas alas rojas.

La cultura del vino estd presente, directa o indirectamente, en la identidad de todos
los riojanos. Creces envuelto en este mundo sin apenas percatarte, rodeado del bello
paisaje de vifiedos, disfrutando de excursiones y charlas desde las primeras etapas edu-
cativas, visitas a las bodegas con tu familia desde nifio, las grandes fiestas de la Vendi-
mia... hasta cuando comienzas a degustarlo con tus amigos por la calle Laurel. Cuando
sales de tu tierra y la gente pregunta sobre tu procedencia lo que mis se escuchas es:
“Ahi es donde hacen buenos vinos, ¢no?” En ese momento sientes orgullo de que tu
provincia sea reconocida, pero el resultado de todo un pueblo no es una simple botella
de buen vino. Todo lo que conlleva detrés esa botella es una tradicién que ha unido a
toda una regién. Y cuando te percatas de que hay gente que no ve mids alld, ta quieres
saber atiin mds; conocer el origen y cémo ha evolucionado hasta llegar a nuestros dfas y

por qué aqui.

Esta motivacion, ligada a mi contexto mds cercano, se le afade el gran interés que
nacié al comenzar a estudiar Arquitectura de comprender el funcionamiento de cada
espacio ligado a su uso. Dicho lo cual, encuentro en las bodegas una tipologfa potente

debido a su cardcter excavado para estudiar y analizar, desde sus origenes hasta hoy.

La bibliografia especifica incluye numerosos libros y articulos sobre la arquitectura
del vino. Este interés, que estd en boca de todos actualmente, ha venido motivado por
las novedosas bodegas de autor. No obstante, esto no ha supuesto una correcta divul-
gacién de esta tipologfa mds alld de una imagen impactante. De ahi mi atraccién por
realizar este estudio que recoja la tradicién bodeguera junto a la evolucién completa de

la arquitectura del vino en la historia.

Dicho lo cual, el objetivo principal del trabajo es conocer las diferentes fases que han
transformado las infraestructuras enterradas destinadas a la produccién y almacenaje
del vino durante la historia de la Rioja Alta. Asi como, revalorizar las construcciones

tradicionales y estudiar cémo estas han dejado huella en las edificaciones mds modernas.



1.1. Ilustracidn y planta de la explotacidn agricola romana en Boscoreale.



1.2. Imagen de un improvisado lagar

bajo una parra.

2.]. Kressman, viticultor bordelés.

3.“Lo que no deja de ser curioso, sin em-
bargo, es que en ninguna tradicién anti-
gua se atribuya la creacién del vino al ser
humano, sino que siempre se explique
como resultado de un proceso miste-
rioso, un don que viene dado por los dio-
ses, una transformacién mdgica”,
Eduardo Castro, 2006, Discurso: El vino

en la literatura.

4. “En las bodegas cubiertas nadie toma
las luces por el mediodia ni poniente, sino
por el septentrién; porque la parte del
cielo no estd sujeta a mutaciones, sino que
se mantiene siempre igual. Pues si tiene
por donde entrar el sol, seréd el vino turbio
y de poca fuerza por causa del calor.” Vi-
truvio, s. [ a.C., Los diez libros de Arqui-

tectura libro VI, cap. 9.

LA SECCION DEL VINO: EVOLUCION TIPOLOGICA ENTERRADA DE LA BODEGA DE RIOJA ALTA

1. Introduccién

1.2. Sintesis histérica de la arquitectura del vino
“Existe mds historia que geogratia en una botella de vino.™

La arquitectura ha acompanado a la cultura enoldgica durante toda la historia. La
evolucién de las diversas soluciones constructivas refleja el nivel cultural y el desarrollo
tecnoldgico de cada civilizacién. En este apartado vamos a realizar una recopilacién vin-
culando las diferentes fases de elaboracién con los diferentes espacios arquitecténicos y

paisajisticos creados por el hombre al servicio del vino.

El vino ha estado presente en todas las culturas desde el principio de la humanidad,
ya que aproximadamente los expertos datan los primeros mostos de uva en el afo 5.000
a.C. y los primeros vinos en el Egipto del afio 3.000 a.C. Esta bebida mdgica, atribuida
durante toda la historia a la divinidad®, se extendié de Oriente a Occidente hasta llegar
ala Peninsula Ibérica en el siglo Il a.C. con la Edad del Hierro. Aunque se han realizado
grandes hallazgos arqueoldgicos de la importancia que tomd la vinicultura romana en
la Peninsula Ibérica, en especial la zona del valle del rio Ebro, no alcanzard su gran auge

hasta la Edad Media.

En las primeras instalaciones reservadas a la produccién vinicola se aprovechaba el
espacio creado bajo una estructura de las propias parras para crear un ambiente dptimo
de sombra para la fermentacidn (fig. 1.2.). Esta relacién directa entre el propio vifiedo
y labodega lo heredan tanto los egipcios y romanos, los cuales construyen grandes villas

insertadas en un entorno de vifiedos (fig. 1.1.).

Las condiciones de estas construcciones vinicolas quedan reflejadas desde el primer
tratado de arquitectura que se conserva: Los diez libros de Arquitectura, (Vitruvios s. 1
a.C.) Junto a Los doce libros de agricultura (L.J.M. Columela; s. I d.C.) donde se des-
cribe la situacién, orientacién, forma y condiciones térmicas* y funcionales de cada ha-

bitdculo dependiendo de las fases de vinificacidn:

1. Lagar (forum calcotorium). Aqui llegaba la vendimia y era prensada para reali-
zar la primera fermentacién. Se ubicaba en el interior con varios accesos para
facilitar la labor y aberturas para verter la uva.

2. Celarium. El vino se almacenaba en dnforas semienterradas (fig. 1.6.) en este
espacio descubierto, el cual estaba orientado a sur para mantener la alta tempe-
ratura constante ptima para la fermentacién, entre 18 y 25 grados aproxima-

damente.
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1.3. Seccion de la villa romana de Settefinestre.
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1.5. Seccion del Palacio de Guardia de la familia Ferndndez Navarrete en Abalos.
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1.6. A’nfom romana de Pompeya.

5. “Las bodegas deben ser subterrineas,
cerradas, lejos de todo estrépito y malos
olores, con luz de oriente o norte; pues to-
midndola de regién cdlida, el mismo calor
del sol debilitard los vinos. Su suelo se pa-
vimentari con declive hacia el medio, sea
de hormigén, de embaldosado, porque si
se derramase el vino, podr4 todavia reco-
gerse. Los vasos en que hierve el mosto es-
tardn en cobertizos que habrd junto a la
bodega, y tan elevados que sus espitas es-
tén algo mds altas que el agujero superior
de las botas o pipas, para que se pueda tra-
segar el vino a ellas por cerbatanas de
cuero o por canales de madera.” A. Palla-
dio, 1570, Los cuatro libros de Arquitec-
tura, libro I1, pdg. 57-58.

6. Ver bibliografia al final del trabajo.
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1. Introduccién

3. Fumarium. El paso del humo del hogar aceleraba el proceso quimico.

4. Cella vinaria. Ubicada en la parte baja o enterrada, aqui se conservaba el vino
para su posterior consumo. (f7g. 1.3.)

Durante el reinado visigodo en la Peninsula Ibérica, en el siglo VII d.C. aparece la
primera ley “Regola Isidor:” que rige como se debe cultivar, trabajar y consumir el vino.
La posterior ocupacién musulmana del territorio produjo una recesién en la produc-
cién del vino; sin embargo, permitieron la conservacién de una explotacién minima del
mismo que asegurd su perduracién en la historia. La Reconquista cristiana, junto a la
aparicién del Camino de Santiago, trajo una nueva etapa para el vino muy ligada a la

vida monacal y con nuevas tipologias de vid y procesos de elaboracién de Europa.

La mayor parte de la explotacién vinicola en la Edad Media se reservaba a los mo-
nasterios, que suponia la base econdmica de muchas regiones. El sistema de organiza-
cién predominante en Espafia era la bodega cisterciense; esta consistia en albergar el
lagar y la bodega de conservacién en una construccion tradicional de dos plantas con
cubierta a dos aguas en el interior del terreno de la abadfa (fig. 1.4.). Lograban una con-
dicién éptima de temperatura y humedad para el proceso vinicola pasando canales sub-

terrdneos de agua bajo los cimientos.

El gran auge de la construccién de las villas a mediados del siglo X VI revalorizé la
casa rural, dénde la bodega se convirtié en una parte fundamental de la composicién
doméstica (fig. 1.5.). Aunque se mantienen una estructura similar a las descritas por
Vitrubio; podemos observar en la descripcién de Palladio’ en su libro IT de arquitectura,
un avance en la especializacién de las condiciones y la clara manifestacién de la necesi-

dad de enterramiento de las bodegas.

La filoxera atacé gran parte de los vifiedos europeos a mediados del siglo XIX. Esta
plaga, junto a la revolucién industrial, provocd el asentamiento de explotaciones acom-
panadas de grandes construcciones en territorio espafiol con una nueva tecnologfa y
una gran demanda. El auge de este mercado tanto nacional como internacional ha dado
lugar a centenares de bodegas a lo largo del territorio riojano durante el siglo XX con
unas producciones excepcionales. Esta fama ha provocado una nueva inquietud en la
sociedad, conocer las profundidades del mundo del vino. Con el surgimiento del eno-
turismo las bodegas buscan en la imagen de la arquitectura su sello de identidad y la

atraccidén del visitante.

En este apartado hemos realizado un breve repaso por la historia de la arquitectura
del vino, tema tratado por numerosos autores especializados® con una mayor extensién

y detalle que el expuesto en este trabajo.
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1.7. Mapa politico de Esparia.

La Rioja Alta

Nifera

1.8. Mapa fisico de La Rioja.

La Rioja Baja

1.9. Mapa de zonificacion de La Rioja.
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1.10. Climograma y diagrama de

temperaturas en La Rioja.

7. Gerardo Diego, 1991, Por tierras de La
Rioja.
8. L. Enrique Tordn Peldez, 1989, La

Rioja de los vinos y las bodegas, Ediciones
EUHA, Madrid, pdg. 34.
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1.3. La Rioja, tierra de vinos

“Qué bultos y qué angostos de virginal relieve,
qué aristas poderosas, qué olvidos de la nieve,
qué verdes, rosas, cirdenos, qué azul de cielo leve,
tan leve que en si mismo se disuelve y se embebe.

Y bajar ya siguiendo las risas de tus rios,
de Cameros al Ebro cantan sus desatios,
torrentes, sombras, peces, remansos, pozos rios.

Regatead los Siete Infantes, hijos mios.””

La Rioja se sitta en el curso alto del valle del rio Ebro (fig. 1.7.), flanqueada al norte
por la Sierra de Cantabria y al sur por las sierras de la Demanda y los Cameros. Los
diferentes afluentes que desembocan en el Ebro marcan en el relieve siete valles (f7g.
1.8.), con particularidades climdticas (fig. 1.10.) que conforma a Rioja como una tierra
unica. Gracias a la defensa contra los vientos y frio del norte y del clima extremo de la
meseta, se crea en esta regién una serie de microclimas que favorecen el cultivo dela vid,
como bien describe L. Enrique Tordn en su libro La Rioja de los vinos y las bodegas:
“esta proteccion orogrifica, asociada a la riqueza hidrogréfica crea un mesoclima idé-

neo para el cultivo del vifedo.”®

Aparte del clima, otro de los factores importantes a considerar para la viticultura es
el tipo de terreno en el cual ubicamos los vifiedos y las bodegas. Para valorar la capacidad
de los suelos, tenemos en cuenta varios factores: orgdnica, pH, etc.... La Rioja se bene-
ficia de una textura equilibrada, la cual es ligeramente alcalina, pobre en materia orgd-
nica y con moderada disponibilidad hidrica durante el verano. La piedra dominante en
las montanas donde se ubican las cuevas del vino es la arenisca, ficilmente manipulable
para su excavacién manual. Sin embargo, debido a la poca resistencia del material, estas

aberturas en la roca deben ser controladas o incorporar refuerzos estructurales.

El suelo predominante en la zona de estudio del trabajo es el arcillo-calcireo (fig.
1.11.); el cual se caracteriza por su color ocre, pobreza en materia orgdnica y riqueza en
cal, con problemas de drenaje y dificultad de cultivo debido a la orografia irregular.

Tanto la agricultura como la ganaderfa siempre han tenido una gran importancia
para la industria de la regién, siendo una de las economfas rurales mis présperas de Eu-
ropa. Casi el 40% del territorio destinado para estas actividades estd ocupado por vifie-
dos (fig. 1.13.), concretamente 65.841 hectdreas en toda La Rioja. Esta explotacién vi-
nicola ha llevado ala aparicién de mds de 600 bodegas repartidas entre Rioja Alta, Rioja

Baja y Rioja Alavesa (fig. 1.9.).
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EXTERIORES SUBTERRANEAS EN LADERA

SUBTERRANEAS EN LLANO

1.12. Esquemas de los diferentes asentamientos en el terreno.



1.13. Vista de los visiedos de Briones.

9. Documento sobre el control de las bode-
gas, realizado por el Consejo Regulador so-
bre las bodegas pertenecientes a la Denomi-

nacién de Origen Calificada Rioja.

10. Estudio sobre los Barrios de Bodegas pu-
blicado por el COAR en octubre de 2019.

LA SECCION DEL VINO: EVOLUCION TIPOLOGICA ENTERRADA DE LA BODEGA DE RIOJA ALTA

1. Introduccién

De estas 600 bodegas, 400 son bodegas criadoras y estdn habilitadas para su visita
casi 90 de ellas. Dentro del drea de estudio, Rioja Alta, tenemos 80 bodegas destacables;
de las cuales 30 mantienen sus calados originales y 16 son nuevas obras de arquitectura

moderna.
Dentro de la Denominacién de Origen’ se diferencian 4 tipos:

-Bodegas “Cosecheros”. Pequefias bodegas de origen familiar que elaboran y comer-

cializan dnicamente su propia cosecha.
-Bodegas cooperativas. Agrupaciones de viticultores.

-Bodegas criadoras. Elaboran o compran a otras bodegas, teniendo un minimo de 50

barricas y 22.500 litros embotellados.
-Bodegas almacenistas. No elaboran, solo comercializan producto de otras.

Aunque estas bodegas son muy dispares entre si, todas comparten en su organiza-
cién una estancia reservada para la conservacién y almacenaje del vino. Esta zona varfa
de escala segtin la cantidad de género; no obstante, siempre debe mantener unas carac-
teristicas muy especificas durante todo el afo. La ubicacién de este habiticulo puede
favorecer a la creacién de un ambiente adecuado, y asf encontramos diferentes tipolo-

gfas'’ dependiendo del emplazamiento en su entorno. (fig. 1.12.):

-Exteriores. Construidas por encima de la cota del terreno. Pertenecen a esta familia
las construcciones aisladas sobre rasante de pequefia escala (fig. 1.14.); sin embargo, la
situacién mds habitual es una edificacidn en planta baja construida contra terreno en

su parte posterior (f7g. 1.15.).

-Subterrdneas en llano. Excavadas por debajo de la cota del terreno, con acceso desde
una edificacién exterior. Encontramos edificaciones de antafio como profundos tine-
les adheridos al espacio doméstico (fig. 1.16.), hasta las bodegas mds contempordneas
de arquitectos reconocidos (fig. 1.17.). Su cardcter enterrado permite una temperatura
constante entre 10 y 15 grados y una humedad relativa entre el 60 y 70% que garantiza

un buen envejecimiento.

-Subterrdneas en ladera. Edificadas, tanto por encima o debajo de la cota del terreno,
perforando un terreno horizontalmente. El acceso se produce directo o desde una edi-
ficacién exterior. El caso mds comun surge en construcciones cercanas a una ladera de
montafia, encontramos ejemplos de antiguos calados en localidades montafiosas (f7g.
1.18.). Como ejemplos modernos que buscan esta particular ubicacién como estrategia
climdtica (f7g. 1.19.) para conseguir las condiciones ambientales ya mencionadas para la

conservacidén del vino.
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1.14. “Guardavifias” en Badardn. 1.15. Bodega en planta baja, Barrio de Bodega de Tudelilla.

1.16. Seccion de bodega en ladera, Barrio de 1.17. Seccion de la Bodega Vinia Real en Laguardia.
Bodega de Nalda.
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1.18. Seccion de bodega en llano, Barrio de Bo-

1.19. Seccion de la Bodega Baigorri en Samaniego.
dega de Cordovin.
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1. Introduccién

En la tesis doctoral “Estudio de las condiciones interiores de las bodegas subterrd-
neas en Espafia, como modelo de eco-construccién” realizada por Fernando Ruiz Ma-
zarrén en 2010 encontramos una metodologfa para la clasificacién mds completa de las
salas de crianza (fig. 1.20.). Esta enumeracion de las diversas tipologfas que describe las
diversas bodegas espafiolas nos servird para catalogar de una forma visual los diferentes

ejemplos que analizaremos en las sucesivas etapas.

Asi concluimos el andlisis del contexto territorial que permite el asentamiento de
esta familia arquitectdnica y de las numerosas tipologfas, tanto por su morfologia —“co-
secheros”, cooperativas, criadoras, almacenistas— como su asentamiento en el terreno —
exterior, subterrineo en llano, subterrdneas en ladera—, que nos encontraremos en los

diferentes puntos de la regién.

- \
|
—

Aérea Talud Sétano Enterrada Subterrdnea

1.20. Tipologias de salas de crianza.
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2.1 Antiguo lagar con prensa de madera.

2.2 Calado doméstico en una cota inferior a la vivienda.
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2. ANTECEDENTES

LA SECCION DEL VINO: EVOLUCION TIPOLOGICA ENTERRADA DE LA BODEGA DE RIOJA ALTA

2. Antecedentes

11. Paul Oliver, 1997, Enciclopedia de la
arquitectura verndcula del mundo.

12. Definiciones de “bodega” segtn la
RAE: 1. Lugar donde se guarda y cria el
vino; 2. Almacén de vinos; 3. Tienda de vi-
nos; 4. Establecimiento para la elaboraciéon
de vinos.

13. “Todas las construcciones eran merece-
doras del mismo esmero y de la misma soli-
dez. No habfa diferencia entre el dormito-
rio de los monjes y el de los conversos, y un
espacio de trabajo era tan sagrado como
uno litdrgico, pues la arquitectura cister-
ciense constituye una totalidad.” Leroux-

Dhuys, 2009, Abadias cistercienses, pg. 78.

14. “Como Chillida nos explica, mientras
la pldstica va afiadiendo masa para compo-
ner la figura, la sculptura en cambio pro-
cede de retirdindola de un sélido envol-
vente.” Mario Algarin Comino, 2006, 47
quitecturas exca vadas, pég. 17.

15. Elfas Luis Vicente, 2013, Arquitectura
del vino. El vino y los 5 sentidos, pig. 24.

2.1. Calados y su relacién con lo doméstico

“Se puede decir que la arquitectura verndcula es el lenguaje arquitectonico de

la gente, con sus dialectos érnicos, regionales y locales “l

Desde la antigiiedad se conociala sensibilidad del vino a la temperatura y las diferen-
tes cualidades que podfa adquirir este segin sus condiciones de elaboracién y almace-

12 como el conjunto de todos los espacios,

naje. Hoy se entiende la palabra “bodega
desde la recogida de la uva hasta su venta; sin embargo, los egipcios ya diferenciaban el

espacio de lagar y el de bodega.

El lagar (fig. 2.1.) es el espacio reservado a las labores manuales de elaboracién del
vino; el cual comprende desde la recogida de la vendimia, el pisado y prensa dela uvay
la primera fermentacién del mosto. Este se ubicaba ligeramente enterrado por debajo
de la cota del terreno para facilitar el funcionamiento logfstico mediante la gravedad.
Este sistema, mds desarrollado en la cultura romana, evolucioné de forma muy escasa

hasta la llegada de nuevas tecnologfas europeas a mitad del siglo XIX.

En la bodega los vinos envejecen y se almacenan después de su primera fermenta-
cién. Las bodegas de antafio se construfan en lugares frios y oscuros, se engrosaba el
perimetro de la estancia, se orientaban hacia el norte e incluso los romanos comenzaron
a crear grandes bodegas de almacenaje subterrineo. Durante el medievo se olvidé, en
cierta medida, la atencién a la construccién del lugar sagrado para el vino. Dado que el
espacio destinado dentro de las abadias y monasterios era limitado o incluso reutilizado.
Influyé la propia metodologia constructiva cisterciense y la poca demanda de almace-
naje debido a la gran demanda constante. El gran auge del consumo doméstico de vino
en el siglo XVIII empu;jé a la creacién de bodegas propias en las casas nobles. Este anexo

doméstico provocd un gran aumento de ndimero de bodegas productoras.

En la tradicidn riojana, las construcciones vinicolas optan por la sculptura'* o exca-
vacién. Estas cuevas que albergaban el vino se denominan calados, o “calaos” popular-
mente; y como en las construcciones funerarias romanas, se relacionan directamente
con la masa, vacidndola y habitando el espacio limitado por la roca. Surgen de la nece-
sidad de ampliar el 4rea destinada en la vivienda al almacenaje del vino, “una cueva de
bodega en la bodega”. Los calados mds antiguos estin datados en el siglo XVI y se
ubican a lo largo de la geografia riojana. Estas primeras edificaciones estaban relaciona-
das inicamente con las viviendas a las cuales se dirigfa su consumo. Apareciendo debajo
de las calles medievales otra ciudad subterrdnea (fig. 2.2) de cuevas paralelas entre i,
mayormente con orientacién norte-sur. Durante el siglo XVIII algunos de estos calados

y construcciones nuevas similares abandonaron su cardcter doméstico para dar salida a
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2.3. Seccidn boveda silleria. 2.4. Seccion abovedada. 2.5. Seccion boveda catalana. 2.6. Seccidn adintelada.

Los calados suelen tener una anchura entre los 2.80 y 3,60 metros, con una altura de entre los 2,20 y 3,20 metros, y una longitud que varfa
desde los 6 hasta 18 metros. Se habitta a acceder por un corredor de un metro aproximado de ancho y con un recorrido que oscila de los
2,50 metros a los 6. El origen del pasillo de entrada suele coincidir con el muro de contencién o fachada trasera de la construccién, o en

una puerta de acceso directo con el exterior.
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2.7. Seccion calado, calle Zarabel, Abalos. 2.8. Seccidn calado, calle Somo Bajo, Nalda.

2.9. Tuferas de chimenea realizadas en silleria de piedra. 2.10. Tuferas en la calle Ruavicja, Logroio.
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2.12. Tinajas cerdmicas.

16. Fernando Higueras, 2016, entrevista
para HIC arquitectura.

17. Estudio sobre los Barrios de Bodegas
publicado por el COAR en octubre de
2019.
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grandes demandas de produccién de vino, para exportacién nacional y a toda Europa.

Los calados reconvertidos en bodegas criadoras fueron aumentando su escala y co-
menzaron a reagruparse con calados vecinos. Mientras que muchas familias conserva-
ron y continuaron la tradicién vinicola hasta la actualidad, otras emplean ese espacio

como una estancia doméstica de encuentro y ocio.

Cada familia disfrutaba de su calado particular; dado que, no encontraremos dos
iguales. La mayoria estin construidos siguiendo la geometria de béveda de sillerfa (fig.
2.3.) con piedra caliza (fig. 2.11.); sin embargo, encontramos otras geometrias' como
secciones abovedadas (f7g. 2.4), bévedas catalanas (fig. 2.5) y adinteladas (fig. 2.6). Estas
cuevas se situaban a la misma cota que el pavimento de acabado de la vivienda 0 a una

cota inferior, introduciéndose en la roca.

2.2. Condiciones de elaboracién

“Me insistia en que esto no queria decir necesariamente que fuese a morir.
¢ V16

Entonces se me ocurrid este primer rascainfiernos, y planté un ciprés

Las bodegas estaban disefiadas siguiendo la tipologfa romana, asi diferenciaban la
zona de lagos o almacenamiento, la zona de prensado y la zona de almacenamiento sub-
terrdneo. El proceso comenzaba recibiendo la uva por la parte baja de la vivienda y diri-
giéndola al lagar, mayormente construido picado en la piedra y de dimensiones genero-
sas. Después de convertirla en mosto, este era dirigido mediante diferentes canales y
gracias a la gravedad hacia las tinajas (f7g. 2.12.) situadas en los calados, donde reposard
minimo 60 dias. Durante ese reposo, y gracias a las condiciones constantes de tempera-
tura y alta humedad que permite este espacio enterrado, el vino experimentard una serie

de procesos quimicos que lo convertird en lo que conocemos hoy en dia.

Debido a las condiciones que surgen de la elaboracién y produccién distinguimos
diversos elementos caracteristicos en los calados. Quizds el mds representativo sean los
respiraderos o “tuferas”, estos conductos tienen la funcién principal de ventilar la cueva
y asu vez, crean una tenue iluminacién. Los ejemplares mds antiguos que se han hallado
datan del siglo XVIII' y se convirtieron en elemento fundamental para la salubridad;
dado que, durante la fermentacién el vino desprende el llamado “tufo”, un gas mortal

compuesto por anhidrido carbdnico que debe ser evacuado al exterior constantemente.

Estas tuferas son el inico sistema de ventilacién con el que cuentan los calados, pue-
den emerger al exterior en forma de chimenea vertical (fig. 2.7.) o una simple abertura

en el perimetro del calado con salida al exterior o al interior de la vivienda adherida
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2.13. Esquema de funcionamiento de una bodega de Brifias.

2.14. Interior de un calado con una tinaja de madera.
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2.16. Lago de piedra.

18. “Ellagar: pozos cuadrados de seis a siete
varas de profundidad y otro tanto ancho; se
echa allf la uva; alli se hierve; al fin, flotando
sobre el vino del suelo, se hace un cuerpo,
el residuo se pisa; ninguna prensa, sino en
una lagareta para los restos.” Melchor Gas-
par de Jovellanos, 1795, Diario VI.
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(f7¢.2.8.). En el caso de chimenea estdn, en su mayorfa, construidas con piedra caliza,
aunque encontramos ejemplares cerdmicos e incluso férreos. Son caracterfsticas de
asentamientos rurales y montafiosos (f7g. 2.9.). Mientras que los conductos mediante
aberturas en fachada son comunes en 4mbitos mds urbanos donde no se disponia de un
gran espacio. Las representativas tuferas a lo largo de las calles medievales de Logrofio

(f7g. 2.10.) son ahora un simbolo para la ciudad y un reclamo turistico.

Otro elemento caracteristico en los calados riojanos son los “cafios”, estas canaliza-
ciones hundidas en la piedra del pavimento drenan el agua por el perimetro del calado,
hasta el rio mds cercano o red de saneamiento (fig. 2.15.). En algunos casos, ademds de
emplear este canal como drenaje, lo empleaban para transportar el mosto de una bodega

a otra vecina.

La uva u otro producto agricola eran almacenados en los “lagos”18

, en su mayoria
excavados en piedra, o levantados con hormigdn (fig. 2.16.) y con acceso al exterior para
facilitar las tareas. Los calados nacen con la necesidad de almacenar el vino, aunque con
el auge del consumo muchos de ellos se amplian e incorporan la tarea de elaboracién.
En los calados donde no se gozaba de un gran espacio en el interior, se realizaban “la-
guetes” exteriores y canalizaban el mosto hacia el interior de los calados o introducfan

una pequefia presa en el interior para la creacién del caldo.

Al interior se accedfa a través de un angosto pasillo, con escaleras de cierta inclina-
cidn extraidas directamente en la excavacién de la roca. Desde este corredor se realiza-
ban orificios a modo de aireacién o ventilaban mediante rejillas en las puertas de entrada

en contacto con el exterior (fig. 2.13.).

El espacio didfano del interior estaba dedicado a la zona de bodega, donde reposaban
y se envejecfan los vinos. Este almacenaje lo realizaban en grandes tinajas cerdmicas de
mids de 1 metro de altura o en cubas de madera de hasta 225 litros, con unas dimensiones
de 96 cm de largo x 72 cm de ancho. Reservando el paso y el espacio libre para el hombre
aun drea muy limitada en algunos casos (fig. 2.14.), priorizando siempre en esta tipolo-

gia el espacio destinado al vino.

Dicho esto, hemos repasado las principales particularidad que condicionan estas
construcciones y los elementos peculiares que le aportan a esta tipologfa su imagen

caracteristica que hace regresar al hombre a las cuevas primitivas.
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2.19. Planta de las bodegas subterrdneas de Lagnardia.

2.21. Seccidn Barrio de Bodegas de Lardero.
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2.18. Relacion con el niicleo urbano.
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2.20. Seccidn de una bodega de Quel.
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2.22. Tipologias por topografia.

19. M. Bretén de los Herreros, 1883, E/

matrimonio de piedra.

20. M. Algarin Comino, 2006, Arguitec-

turas excavadas, pig. 29.
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2.3. Barrios de Bodegas. Alcanadre, Brinas y Nalda

“Tal es la cosecha de vino recogida en una vasta llanura a espaldas de las bode-
gas, que para ella ha sido necesario fundar una nueva poblacion; y es de notar que
bastando al culto del Salvador una mediana iglesia, con el apéndice de una triste er-
mita en el campo, Baco tiene alli mds templos que tuvo en Grecia. ™

Las agrupaciones de calados, denominados “Barrios de Bodegas”, han marcado el
urbanismo de muchas localidades riojanas. Concretamente existen 131 barrios de bo-
degas situados en 94 de los 174 municipios de La Rioja (fig. 2.17.). La gran cultura vi-
nicola inﬂuyé en la construccién de infraestructuras como los caminos “carravinate-

ros” hasta la llegada del ferrocarril.

La construccién de los barrios, datados entre los siglos XVII y XIX, se realizaban a
mano. Vaciando directamente la roca y, como dice Mario Algarin®, “el espacio que se
excava surge naturalmente, con sus contornos curvos, sin aristas rectas, a semejanza del
cuerpo humano”. Nos encontramos a lo largo de la diversa geografia riojana varias ti-
pologfas de asentamiento de los barrios. Segtin la topografia en la que estas cuevas del
vino estdn apoyadas: terreno llano, en ladera o en cerro (fig. 2.22.). Segtin su posicién
en relacién al ndcleo urbano al que pertenecen: integrados, separados, aislados o dise-

minados (f7g. 2.18.).

Aunque no podamos definir una tipologfa tinica de este enclave de bodegas, sabe-
mos que se busca un asentamiento con orientacién norte o la mds fresca posible, el te-
rreno mds blando para su excavacién y la proximidad méxima al nicleo urbano. Des-
pués en cada pueblo se adquieren las caracteristicas arquitectdnicas propias; como la
ubicacién de los calados en el centro histérico de Laguardia aprovechando las construc-
ciones previas de refugio subterrdneos (fig. 2.19.), o los particulares canales que reco-
rren el monte cortado en las laderas de Quel (fig. 2.20.) conectando la edificacién supe-

rior con las cuevas.

La gran mayoria de estos barrios se aprecian a simple vistas gracias a sus elementos
caracterfsticos, como son las tuferas o varios accesos a cuevas introducidas en la mon-
tafia. Sin embargo, otros barrios de caricter mds urbano, como es el ejemplo de Lardero
(fig. 2.21.) pasan totalmente desapercibidos. En este ejemplo, debido a su cercania al
nucleo urbano y apariencia similar, se ocultan, casi invisibles, mds de 200 excavaciones

apiladas en el cerro.

A continuacién analizaremos tres ejemplos de calados, situados en barrios de bode-

gas de diversa tipologfa topogréfica:
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2.23. Planigrafia del Calado del Diezmo.

2.24. Vista del Calado del Diezmo.
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2.25. Plano de situacion de Alcanadre.

2.26. Planta Barrio Bodegas Alcanadre.

21. Marqués de la Ensenada, 1749, Catas-
trode Ensenada.
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2.3.1. Barrio de Bodegas de Alcanadre

Alcanadre se sitaa al noreste de la provincia y limitando, junto al rio Ebro, con la
comunidad foral de Navarra (fig. 2.25.). Los barrios de bodegas del municipio se en-
cuentran en el perimetro de la trama urbana, concretamente el calado a estudiar se halla
en el barrio al norte del municipio, a lo largo de la falla que separa el pueblo con la zona
de vega. La morfologfa de este barrio queda muy marcada por dicha falla, siendo la ma-
yorfa de los calados excavados en ladera, a excepcién del denominado “Calado del
Diezmo”. Dada su integracién en el nicleo urbano, la mayorfa de construcciones tie-
nen su suministro de agua, luz y saneamiento correspondiente. Sin embargo, carece de
un claro sistema vial que conlleva un ordenamiento de las calles a diversas cotas y de las
edificaciones en diferentes ejes. Esta ausencia de un correcto sistema vial dificulta las
labores asociadas a la vendimia como las de propio mantenimiento de la ventilacién de

las bodegas.

En resumen, clasificamos el barrio como un asentamiento topogrifico en ladera in-
tegrado en el nicleo urbano con algunas excepciones de calados construidos en llano,
como el analizado “Calado del Diezmo”. Aunque este no sea un ejemplo representativo

del barrio, se ha considerado su estudio por su gran interés histdrico y arquitectdnico.

La construccién del calado data de principios del siglo XVIII, segtin el Catastro de
Ensenada de 1749*'. Como particularidad, su excavacidn se realizé a cielo abierto y bajo
rasante. Por lo tanto su cota superior se encuentra bajo la propia rasante del edificio,
funcionando la bodega como parte de la cimentacién de este. Su estructura principal es
una béveda de cafién de mamposterfa de casi 3 metros de altura y 5 metros de ancho
continuo en ambos cafiones, la cual queda muy marcada en el interior gracias a unos

nervios arqueados paralelos a ambos cafiones.

En la planta observamos la composicién de la cueva por dos cuerpos perpendicula-
res de seccién constante con un solo punto de acceso, comunicando con el interior de
la edificacién superior mediante una pendiente moderada, y una tnica salida de venti-
lacién. Dicha escasa ventilacidn, la cual ha derivado importantes problemas en la actua-
lidad, se realiza a través de un conducto situado en la parte norte del calado que comu-
nica directamente con el exterior. Sin embargo, esta no emerge en forma de chimenea
como se acostumbra ver en estas tipologfas y vamos a estudiar a continuacién. Segun el
andlisis previo el barrio de bodega donde se sittia goza de sistema de saneamiento; dicho
lo cual, suponemos que la evacuacién del agua necesaria en la produccién vinicola es
recogida a través de un conducto o cafio excavado en la roca por el perimetro de la cueva

hasta su correspondiente salida.
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2.27. Planigrafia del calado en la calle San Rogue, 4, Brivias.

2.28. Vista del calado en la calle San Rogue, 4, Brifias.
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2.29. Plano de situacion de Brifias.

2.30. Planta Barrio de Bodegas de Brifias.

22. “Las bodegas de este barrio estin fun-
damentalmente formadas por una edifi-
cacién con su calado, excavado el sub-
suelo del edificio, que frecuentemente se
prolonga ocupando el espacio exterior y
generando vacio entre edificaciones.”
Marta Palacios y Civita S.L., publicada
porel COAR, 2017, Memoria Barrios de
bodegas de Brifias, Logrofio.
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2.3.2. Barrio de Bodegas de Brifas

Brifias se encuentra al noreste de la regién, en la margen izquierda del rio Ebro (fig.
2.29.) y posee cinco barrios de bodegas. El calado a analizar se sitGia en un barrio sepa-
rado del nicleo urbano (fig. 2.30.) y préximo a las 4reas de cultivo. Por lo que, el caso
estudio lo definirfamos con la tipologfa de asentamiento en ladera®, separado del nu-
cleo urbano y el calado en particular se trata de una edificacién construida en llano y
con seccién geométrica rectangular. Por sus caracteristicas y ubicacién afirmamos que
surge debido a la necesidad de ampliar el espacio vinicola dedicado en la poblacién de

Brifias, por lo que suponemos su datacién a principios del siglo XIX.

El elemento mds caracteristico de este calado es la gran tufera que se asoma desde el
interior de la cueva, como un submarino emergiendo su periscopio hacia la superficie,
hasta alcanzar los 12 metros de altura. La visién desde el camino que comunica con
Brifias se hace muy notable la presencia de esta chimenea cuadrangular construida me-

diante un muro de contencién en sillerfa de piedra arenisca de la zona (fig. 2.27.).

El acceso a esta bodega, excavada en el terreno 11,5 metros, se produce a través de
una escalera creada, como se ha mencionado anteriormente, in situ y amano a partir de
la roca excavada. Esta escalera de 41 peldafios que conecta con la edificacién exterior y

con una pendiente del 71% en un tnico tramo dificulta la labor a realizar en el calado.

El drea dispone de abastecimiento de agua potable; sin embargo, carece de una red
de saneamiento. Por lo que, intuimos que el funcionamiento de la salida del agua nece-
saria en el proceso vinicola se evacuarfa mediante cafios excavados en el perimetro de la
piedra del pavimento y desembocarfan en el interior del terreno de la ladera a través de

uno o varios orificios.

La construccién original disponia de un lago o depdsito perforado en piedra al inicio
dela cueva destinado al almacenaje dela uva y el mosto. Al cual se le anade otro dep6sito
realizado en hormigdn del que desconocemos si pertenece a una intervencién posterior,

debido a un aumento de demanda o es simultdneo al resto de la construccidn.

Debido a que se trata de una construccién del siglo XIX, ya se habfa introducido la
nueva técnica bordelesa y con ella el almacenaje en barrica (fig. 2.28.). Estas tienen una
dimensién mucho menor que las tinas cerdmicas y de madera tradicionales que encon-
tramos en los calados de periodos anteriores. Esta novedosa técnica del momento per-
mite una mejora en el almacenamiento de la bebida, ya que se trata de un formato mds
ergonémico para su manipulacién y permite no depender de espacios demasiado am-

plios para guardar grandes cantidades.
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2.31. Planigrafia del calado en la calle Somo Bajo, 4, Nalda.

2.32. Vista del calado en la calle Somo Bajo, 4, Nalda.
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2.33. Plano de situacion de Nalda.

2.34. Planta Barrio Bodegas Nalda

23.“Seaprecia claramente la formaenla
que ejecutaron su construccion con pi-
cos, durante esas largas jornadas inver-
nales improductivas en el campo.” Ru-
bén Pérez Alonso y Pablo Ruiz Santos,
publicada por el COAR, 2017, Memo-
ria de Barrios de bodegas de Nalda.
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2.3.3. Barrio de Bodegas de Nalda

Nalda se encuentra en el centro de la regién, en la margen derecha del rio Ebro (fig.
2.33.), dénde se hallan 3 barrios de bodegas muy dispares entre si (fZ¢g. 2.34.). El calado
propuesto se ubica en el barrio que conforma el cerro coronado por el Castillo de
Nalda. Este cerro estd perforado con cientos de cuevas por todas sus caras y de diversas
profundidades, con aberturas de acceso o con edificaciones que las esconden. Nos en-
contramos en el germen del casco antiguo donde se sitGan la mayoria de edificios sin-
gulares del pueblo, por lo que podrfamos datar el calado en cuestién en el siglo XVIIL
Al ser un 4rea de caricter urbano, estas cuevas y bodegas mantenfan un cardcter mayo-
ritario de almacenaje de vino y/o animales domésticos mds que la finalidad de elabora-

cién del caldo.

El andlisis realizado concluye en la clasificacién del barrio como un asentamiento
topografico en cerro e integrado en el ntcleo urbano; el calado, en cambio, se construye

de forma lineal introduciéndose en la ladera y con geometria abovedada (fig. 2.31.).

El elemento caracteristico de este calado son las capillas adosadas a su cuerpo central,
destinados al almacenaje de los instrumentos necesarios para la elaboracién del vino.
Esto nos determina, aun no siendo la finalidad predominante del barrio, que nos en-
contramos ante una bodega destinada tanto al almacenaje como a la produccién del
vino (fig. 2.32.).

En la planta podemos observar la aparicién de una cueva secundaria, realizada pos-
teriormente por una necesidad de ampliacién. La ventilacién que sirve aambos espacios
se realiza por una tnica chimenea que emerge hacia lo alto del cerro hasta los 20 metros

para alcanzar la superficie.

Gracias a su situacién en la cara inferior norte respecto al cerro, esta bodega admite
una largura superior ala media de la zona. Donde la roca era de mejor calidad y facilitaba
su excavacién a mano®, también gozaba de una mejor temperatura para la elaboracién

del vino y éptima conexién con los caminos para el transporte.

En este capitulo hemos estudiado las primeras construcciones bodegueras en la
Rioja en todas sus variantes, hemos analizado su funcionamiento y construccién, y
ahora damos un paso mds en la historia y conoceremos las grandes bodegas centenarias
del siglo XIX.
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3.1 Forografia antigua Barrio de la Estacion de Haro.

3.3 Fotografia exterior Les Sources de Candalie, Burdeos.
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3. BODEGAS CENTENARIAS

24. ]. Luis Borges, 1899-1986.

25. Julio Verne, 1864, Viaje al centro dela

Tierra.

26. M2 de las Mercedes Diaz del Rio, 2016,
Tesis doctoral: La tecnologia de elaboracion
de vino como factor determinante del di-

sefio constructivo de las bodegas.

3.1. Las primeras catedrales del vino

“Que cada hombre construya su propia catedral. ¢Para qué vivir de obras de

arte ajenas y antiguas?’*

Desde el 1860 la economia vitivinicola de La Rioja va a cambiar radicalmente. Co-
mienzan a desaparecer las cuevas como pequefios santuarios familiares para dar entrada
a una gran demanda por parte de toda Europa. Parte de los calados son reformados,
ampliados, fusionados y pierden el cardcter doméstico para formar parte de grandes
construcciones industriales. Estas edificaciones son contenedores masivos que conser-
van su magia en las cuevas; en el silencio, olor y humedad que te transporta, como el

libro, a un viaje al centro de la tierra®.

La llegada de los bodegueros franceses, por culpa de la extincién de sus vifiedos; trajo
ademds de la demanda de produccién, un nuevo modelo que transformard el proceso
de elaboracién y por ende, los espacio que dan cabida a este. El nuevo modelo bordelés
vino acompafiado de la construccién del ferrocarril, inaugurado en Logrofo en 1864y
en Haro en 1880. En ambas localidades supuso un gran incentivo a la hora de realizar
numerosas bodegas de nueva planta, siendo hoy en dia el Barrio de la Estacién de Haro

(f7g. 3.1) uno de los enclaves enolégicos mds importantes del mundo.

Estos nuevos barrios de bodegas poco tienen de semejanza en comparacién a los ana-
lizados anteriormente. Las bodegas bordelesas no se ubican en los cerros y laderas rura-
les, sino en puntos estratégicos comerciales. No son pequefias construcciones domésti-
cas, sino grandes naves como catedrales donde reservan la planta baja para el proceso de
elaboracién con grandes depésitos para luego dejar en reposo el vino en estancias acli-

matadas, normalmente subterrdneas.

Las grandes bodegas centenarias como las Bodegas Muga, Bodegas Bilbainas (fig. 3.2),
Bodegas Marqués de Murrieta o Franco-Espafiolas fueron levantadas entre finales del
siglo XIX y finales del XX. Todas ellas basadas en la tipologfa heredada de los “cha-
teaux” franceses (f7g. 3.3). Asi los describe M2 de las Mercedes Diaz*: “La unidad de
produccién de un chiteau estd formado por un vifiedo o “cru”, circunscrito a un de-
terminado territorio, una bodega, en la que se realiza el ciclo completo de produccidn,
vinificacién, crianza y embotellado”. Y como ocurre en estos castillos, parte de los nue-
vos contenedores se van a rodear de los vifiedos que los abastecen; otros se asentarin
sobre antiguos calados, apropidndose de la tradicién que esconden en su interior y sur-
gen por dltimo las bodegas de nueva planta junto a los puntos estratégicos comerciales.
Ademis de la arquitectura, también se recibe de los franceses el método de produccién

bordelés, que veremos en profundad en el siguiente apartado.
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3.4. Esquemas de bodega tipica de Burdeos.
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3.5. Planigrafia de la bodega de la Maison du Roi Louis XI del siglo X'V.
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3.6. Vistas de la barrica bordelesa.

27. Alejandro Dunas, 1968, Le Gran Dic-

tionnaire de Cuisine.

28. Louis H. Sullivan, 1865-1924.

LA SECCION DEL VINO: EVOLUCION TIPOLOGICA ENTERRADA DE LA BODEGA DE RIOJA ALTA

3. Bodcgas centenarias

3.2. Proceso de produccién moderno

“He aqui que hemos llegado a un punto tan importante de la gastronomia, y so-
bre rodo de la gastronomia moderna, que no creemos en la necesidad de abrir pa-

7

réntesis. Se trata del vino, es decir, de la parte intelectual de la comida....”

Hasta la llegada del nuevo sistema francés todos los vinos en Rioja se realizaban por
maceracién carbdnica, denominado comtinmente “vino cosechero”. Este vino se debia

consumir joven debido a su rdpida oxidacién y decadencia.

Gracias al método bordelés, que consiste en la retirada del raspén del racimo previa-
mente a la fermentacidn, la uva obtiene unas nuevas caracteristicas que dotan al vino

Rioja de una calidad hasta ahora desconocida.
Para la elaboracién del vino crianza debe pasar por dos etapas:

-Oxidativa: el mosto experimenta una micro-oxidacién a través de los poros de la ma-
dera de la barrica (fig. 3.6.) de roble donde reposa. Durante esta etapa es necesario rea-
lizar trasiegas, movimientos del contenido de un depdsito a otro con la finalidad de se-

parar el vino de la materia s6lida acumulada en la fermentacién.

-Reductora: en esta etapa, el vino reposa en botella con ausencia de oxigeno. Se de-
ben conservar una serie de reglas:

Las botellas deben almacenarse en posicién horizontal, asi el corcho permanece ha-
medo e impide la posible entrada de oxigeno.

La temperatura serd lo mds constante posible, obstaculizando la oxigenacién que se
produce por dilatacién y contraccién.

La humedad relativa en el ambiente debe ser superior al 75% para evitar la evapora-

cién del vino?.

Este reglamento y las nuevas necesidades demandadas por el sistema francés obligan
a que las bodegas dispongan de determinados espacios. Como muy acertadamente de-
cfa Sullivan: “La forma siempre sigue a la funcién.”; y es que es inevitable que el vino,
como objeto contenido, determine su arquitectura como su contenedor. Asf nace la
arquitectura bodeguera industrial, protagonizada por grandes naves que cubren las

grandes salas, como cementerios subterrineos, de barricas (fig. 3.6.) y botellas.

La importacién del método Médoc se tradujo en una transformacién radical del an-
tiguo funcionamiento que se llevaba a cabo en La Rioja. Las antiguas cuevas en las mon-

tafias rurales se quedaron obsoletas ante esta produccién masificada que requerfa de
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3.8. Seccidn de la Bodega del Sindicato de Pinell de Bra.
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3.10. Tablas de temperatura-humedad dp-

tima para el reposo en barrica (arriba) y

para botella (abajo).

29. Yravedra Soriano, 2003, M2 José; Ar-
quitectura y cultura del vino, pig. 214.
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3. Bodcgas centenarias

amplios espacios, y a diferentes niveles. Dicho lo cual, a partir de este momento las bo-
degas se construirdn mediante la tipologfa francesa de las bodegas industriales bordele-
sas (fig. 3.4.) con sus ingeniosos sistemas que facilitan el trabajo del vino; aunque, sin
olvidar la influencia de los majestuosos chdteaux (fig. 3.5.) que aportaban a las cons-

trucciones un signo de distincién dentro de este competitivo mundo.

Poca gente conoce que la Bodega Hotel Marqués de Riscal de Frank Gehry (fig.
3.7.), de la cual hablaremos en el capitulo siguiente de bodegas contempordneas, es-
conde en su interior la bodega conocida mds antigua de la denominacién Rioja. El ar-
quitecto, Ricardo Bellsol4, como tantos encargados de estas primeras construcciones,
viajan a Francia en busca de la influencia de las bodegas del Médoc, Graves y Saint Emi-
lion®. Esta tipologfa se resume en grandes naves simples con la altura suficiente para
albergar los instrumentos necesarios para la creacién del arte vinicola. La mayorfa de las
bodegas, a diferencia de sus antecedentes donde la cueva creaba una tnica estancia, se-
paran claramente el espacio reservado para la fermentacién en las grandes tinas de los
habitdculos mds recogidos empleados para el descanso tanto en barrica bordelesa como
en botella (fig. 3.9.). Esta division quedaba marcada en diferentes niveles y debfan cum-
plir las reglas sobre la temperatura y humedad ideal (fig. 3.10.) previamente citadas, por
lo cual, situaban en los sétanos del edificio o rodeadas de grandes muros que asemejaran

el efecto subterrineo las salas de crianza.

El ambiente que crean las esbeltas naves a dos aguas con grandes luces junto a los
pasadizos subterrdneos abovedados nos recuerda a las catedrales géticas del siglo XIII.
Un ejemplo inevitable de mencionar son las Bodegas del Sindicato de Pinell de Brai
(fig. 3.8.) del discipulo de Gaudi, Cesar Martinell. En las numerosas bodegas y edificios
industriales que proyecta tiene siempre presente sus propias palabras: “las construccio-
nes deben ser ttiles, bellas y asequibles”. El arquitecto cuida todos los detalles para dar
como resultado un edificio monumental a la ciudad, pero a su vez, prictico durante
todas las etapas necesarias para crear un buen vino. Construye sus bodegas mediante
naves paralelas con una altura considerable consiguiendo aireacién, luz y una visién
completa del espacio desde todos sus puntos, y por lo tanto una vigilancia necesaria del

producto durante toda su elaboracién.

Tras conocer el contexto histérico y el nuevo proceso de elaboracién de crianza
comprendemos mejor la razén por la cual las bodegas centenarias dejan atrds las primi-
tivas cuevas y emergen al exterior junto a esta entidad de edificio como una méquina
donde cada engranaje encaja perfectamente con el siguiente. Aunque la transposicién
de la tipologfa Médoc se realiz6 de forma casi literal, su implantacién en la Rioja le
aporté algunas de sus caracteristicas tradicionales, como veremos en el estudio de los

siguientes casos.
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3.11. Vista de la Bodega Marqués de Murricta.
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3.12. Planta baja de la Bodega Marqués de Murrieta.
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3.13. Plano de situacion de Logrofio.

] | \

3.14. Emplazamiento Bodegas Marqués
de Murrieta.

30. Alison Smithson, 1974, Como recono-
cery leer un MAT-BUILDING, pig. 1.

31. Yravedra Soriano, 2003, M2 José; Ar-
quitectura y cultura del vino, pag. 212.
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3.2.1. Bodegas Marqués de Murrieta

“Las funciones vienen a enriquecer lo construido. ™

Situada en el corazén de la Rioja (f7g. 3.13.), rodeada de 300 hectéreas de vifiedos
(fig. 3.14.), nos encontramos la sede de la Bodega Marqués de Murrieta. La construc-
cién del castillo YGAY comenzé en 1872 aprovechando una edificacién posterior de
trujal de aceite. En los cimientos hallaron unos antiguos restos de un asentamiento ro-

mano, donde ahora nacen los resistentes muros de piedra que sostienen esta bodega.

Dentro del complejo observamos diferentes edificaciones rodeadas por los trazos de
los vifiedos que inundan de belleza la tierra (fig. 3.11.). Las ampliaciones se realizaron a
lo largo del siglo XX atendiendo al auge de la creciente demanda. El edificio principal
alberga las diversas salas necesarias durante toda la produccién, desde la recepcién de la
uva hasta el propio embotellado con etiquetaje. Dicho lo cual, estamos tratando con
una bodega criadora que elabora vino con su propia uva, lo almacena y embotella. Nace

en los jardines y abandona el castillo listo para su disfrute.

Siendo una de las primeras construcciones que tomaron la tipologfa marcada por
los chdtecux bordeleses, constituye un hito arquitecténico que rompié con la imagen
tradicional de las bodegas familiares riojanas. Como marcan los endlogos franceses, la
arquitectura de la bodega debe adaptarse al método de la elaboracién en todas sus fases.
Por lo tanto, en este caso optan por organizar el volumen principal en 3 alturas que
permiten una mejor organizacién logistica del trabajo de produccién. Reservan la cota
intermedia, al mismo nivel que el camino rural que da acceso al recinto, a la estancia de
recepcidn de la uva. Asf el fruto era trasladado a la sala de prensado directamente, cabe
mencionar que esta prensa vertical fue una adquisicién muy importante para la bodega;
dado que, hasta 1915 no se gozaba de una instalacién eléctrica y esta maquinaria inno-

vadora para la época facilitaba en gran medida la labor.

Una vez exprimido el mosto, este era canalizado hacia las grandes tinas emplazadas
en la nave central a doble altura para llevar a cabo su proceso de fermentacién. Trans-
curridos los meses necesarios para que el caldo esté preparado se adentraba, mediante
un sistema por gravedad, al mundo enterrado del que pertenece desde sus origines.
Aqui nos encontramos en un laberinto de barricas semienterrado donde el roble francés
hace su magia y le aporta al crianza su sabor caracteristico. Su condicién “subterrinea”
ayuda al espacio a conseguir las condiciones ideales para el descanso del vino, dejando
en el ambiente la peculiar sensacién de humedad y el inconfundible olor de la bebida

divina por excelencia.
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3.15. Seccion longitudinal de la Bodega Marqués de Murrieta.

3.16. Seccion transversal de la Bodega Marqués de Murricta.
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3.17. Interior de la sala de tinas.
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En esta misma cota, a la que denominamos planta baja (fig. 3.12.), ademds de encon-
trarnos al vino reposando en barrica, también lo podemos observar en su posterior
etapa en botella. Ya que, como hemos mencionado previamente, Marqués de Murrieta
se proyect6 para albergar el ciclo del vino de principio a fin. Por lo tanto, situamos un
drea destinada al embotellamiento del caldo que posteriormente se almacenard en jaulas
apiladas horizontalmente durante el periodo correspondiente, dependiendo del tipo de
vino que se esté elaborando en ese momento. Cabe destacar los botelleros histdricos a
forma de nichos tallados en la roca, situados en la zona més excavada de la montafia, y
por lo tanto, la més protegida y con las mejores condiciones medioambientales. En tan
buen estado mantiene el vino la tierra en estos cementerios de nichos que actualmente

cuentan con una coleccién de botellas desde 1852.

En resumen, el proceso de elaboracién que persiguen en esta bodega queda muy
definido en el esquema de su seccién a 3 alturas (fig. 3.16). Podriamos diferenciar dos
mundos; uno en conexién con el cielo y con el hombre, y el enterrado unido a la tierra
y la tradicién. En el primero se organiza un espacio didfano en el nivel superior a modo
de gran hall de recepcién que aporta una distincién a la marca, como acostumbramos
a ver en los chdteaux con sus impresionantes salones. Asi desplazan el 4rea industrial,
que se encuentra a mitad entre los dos mundo, a las zonas mds recénditas del castillo,
espacios creados exclusivamente para la produccién. Marca una clara seccién (fig.
3.15.) coronando el edificio con la dominante nave longitudinal provista de la altura
suficiente para albergar las grandes tinas de madera (fig. 3.17.) que resguarda la cueva
destinada al almacenaje. Este sétano se adentra en el terreno virgen mediante un proceso
de vaciado e introduce su propia estructura de muros de sillerfa que soportan tanto la
construccién superior, como la propia creacién de las grutas himedas donde yace en
penumbra las barricas y botellas. Debido a su cardcter subterrdneo, esta pequefa cueva
adopta una seccién abovedada para soportar el peso de la tierra. Al contrario, el resto
de la edificacién se resuelve mediante un sistema de muros de carga y pilares de sillerfa
que sostienen unas cerchas de madera y una cubierta escalonada a dos aguas sobre el

espacio didfano interior que asegura una ventilacién continua en todo es espacio.

En la actualidad, la familia Cebridn continta con la tradicién y siguen elaborando
sus famosos vinos dentro del castillo YGAY. Debido al constante auge de la demanda
vinicola riojana se ha provisto al complejo de diversas ampliaciones, hasta que hoy en
dfa gozan de una capacidad de produccién para 8 millones de litros, es decir, en cada
afiada elaboran 3.000.000 de botellas. Gracias al surgimiento del enoturismo, han to-
mado la decisién de trasladar el proceso industrial a una nueva construccién y reservar
esta bodega centenaria, icono de la regién, como museo de la gran historia que cuentan

sus paredes.
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3.18. Vista de las Bodegas Franco-Espafiolas.

BODEGAS FRANCO-ESPINOLAS 83
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PLANTA DE BODEGAS

3.19. Planta de las Bodegas Franco-Espaiiolas.
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3.20. Plano de situacion de Logrofio.

3.21. Emplazamiento de la Bodega
Franco-Espaiiolas.

32. LA RIOJA diario politico, 1891, Vi-

nosy bodegas. Las franco-espafiolas.

33. J. Luis Gémez Urddfiez, 2015, 125
aiios. Bodegas franco-espaiolas. Testigo de

la bistoria de Logrofio, pg. 17.
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3.2.2. Bodegas Franco-Espafiolas

“Como remate al hermoso puente de hierro de esta poblacion, se vé un edificio
todavia sin terminar y sobre €l, las banderas de Francia y Espafia movidas por el
mismo viento y flotando en la misma direccidn.”

Admirando la ciudad de Logrofio (fig. 3.20.) desde la otra orilla del rio Ebro relucen
las Bodegas Franco Espafiolas, proyectadas por el arquitecto de moda logronés de la
época, Luis Barrén y Sdenz. El arquitecto municipal disefié el nuevo urbanismo de la
ciudad sin perder de vista el otro lado del arroyo, donde dejé dos de las obras mds repre-
sentativas de su estilo austero e historicista. Estas obras son dichas bodegas junto al edi-
ficio del antiguo matadero, ahora restaurado y transformado en una institucién cultu-
ral denominada la Casa de las Ciencias. El puente de hierro que comunica los dos limi-
tes, junto al puente de piedra, fue inaugurado a escasos 30 afios antes de la construccién
del conjunto franco-espafiol. La aparicién de este nuevo eje fue decisivo para la situa-
cién de las bodegas, ya que este se convertirfa en la conexién con la estacién del ferro-

carril que darfa salida y prosperidad al negocio vinicola logrofiés (fig. 3.21.).

Tal como su propio nombre indica, nos encontramos ante una sociedad vitivinicola
de origen franco-espafiol; dado que sus fundadores, Fréderic Anglade y Alejo Lépine®
provenfan de las devastadoras tierras bordelesas buscando vifiedos sanos para crear un
producto de calidad en la regién riojana junto a la ayuda de empresarios espafoles. Asi
fue como después de una profunda busqueda del mejor emplazamiento para el nuevo
enclave enoldgico, finalmente en 1890 comenzaron la construccién de las Bodegas
Franco-Espafiolas, obra arquitecténica icono de la ciudad que conservamos actual-

mente en todo su esplendor.

Estas bodegas, junto a las de Marqués de Murrieta descritas anteriormente, fueron
pioneras en la introduccién del método Médoc en el 4rea logrofiesa, siempre un paso
por detrds ante la competencia de la ciudad de Haro. Ambas ciudades dependian de la
exportacién a través del ferrocarril, por lo que se buscaba la mejor conexién directa con
las estaciones. En el caso de Logrofio, al situarse esta estacién en el centro del ntcleo
urbano, la finca mds préxima con capacidad de albergar dicho programa bodeguero la
localizamos en su actual emplazamiento. Ademds, la localizacién exenta del edificio le
aport6 la posibilidad de rodear al edificio con varias hectéreas de vifiedo (fig.3.18.) ba-
fadas por las aguas del rio y que daban abastecimiento a la propia produccién, de los
cuales solo se conserva actualmente una pequeia hilada de cada variedad de uva como

muestra ante las visitas de los turistas.
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3.22. Interior de la Bodega Franco-Espafiolas.

3.23. Seccion longitudinal (arriba) y transversal (abajo).

45



3.24. Interior del “calado’.

34. J. Luis Gémez Urddfiez, 2015, 125
afios. Bodegas franco-espaiiolas. Testigo de
la historia de Logrorio, pg. 27.
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Tanto la uva de sus jardines inmediatos como la recolectada en los vifiedos rurales se
trafan a la bodega, donde segtin cuentan siempre habfa un trifico incesante de carretas
con uva y barricas que dio vida a una parte de la ciudad inexplorada hasta entonces. Las
bodegas contaban con una gran capacidad de almacenaje, debido a la masiva produc-
cién de 250 toneladas por afio* y el resguardo de al menos 4 afiadas en el mismo mo-

mentoel edificio contaba con un espacio para mil toneladas de caldo (f7g. 3.19.).

Tal y como ya hemos visto en otros ejemplos, las bodegas modernas buscan alojar
dentro de sus paredes todo el proceso vitivinicola, desde la recogida de la uva al embo-
tellado (fig. 3.22.). Esta bodega criadora va un paso mis alli y dentro de su pequefia
ciudad del vino incluye numerosos artesanos a disposicién de este, incluso desde la fa-
bricacién de sus propias barricas de roble francés. Por lo tanto, dentro de un mismo
espacio se debfa albergar un programa muy diverso. As{ aprovechan la geografia mar-
cada por la orilla del rfo para distribuir los espacios independientes destinados tanto al
almacenaje como a la produccién. Gracias al cambio de seccién del terreno, les permite
conectar la cota coincidente con la ciudad con la llegada y pisada de la uva, las tareas de
embotellamiento y oficinas correspondientes (fig. 3.23.); y ala vez crear un espacio sub-
terrdneo contra la tierra conectado con el exterior a un nivel inferior. Aqui nos encon-
tramos con las grandes tinas de fermentacién, donde el mosto era introducido a través
de aberturas en el forjado que comunicaban con las salas de prensado y se beneficiaban
de la gravedad para el traspaso; y las grandes salas de crianza envueltas en los arcos que

soportaban el edificio donde reposaban las barricas y botellas.

Debido a la fama nacional e internacional que adquirieron las bodegas, necesitaron
ampliar la zona de almacenaje situada en los sétanos de la bodega mediante una gran
cueva excavada en la roca destinada al crianza de mds de 130 metros de longitud (fig.
3.24.). El inmenso tanel recorre el cauce del rio paralelo a él y asi consigue una aporta-
cién de humedad y temperatura constante ideal para sus 15.000 barricas. Su construc-
cidn se realizé mediante una excavacién a cielo abierto y creando una caja resistente de
hormigén que permitiera una futura construccién, actualmente existente, de un edifi-
cio de viviendas para los propios trabajadores de la bodega. Al ser un sistema moderno
de losa y pilares, la seccién de este espacio pierde el abovedado que encontramos en la

parte mds antigua de la bodega y que tanto nos recuerda a las cuevas del vino.

En resumen, nos encontramos ante una fortaleza del vino abierta hacia una ciudad
moderna con ansia de préspero crecimiento, que resguarda a sus espaldas grandes salo-
nes en sombra repletos de barricas conectados con el campo de vifiedos y oculta bajo
tierra, a modo de antiguo calado como asoman desde el otro borde de la ciudad, un
tinel de apariencia infinita que alberga los secretos de sus famosos vinos. Y asi conclui-

mos el andlisis de la etapa moderna riojana para dar entrada a una nueva generacién.
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4.2. Planta Bodega Conde de los Andes.

4.3. Planta y seccion de la Bodega Bell-Lloc.
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4. Bodcgas contempordneas

4. BODEGAS CONTEMPORANEAS

35. Jorge Oteiza, 1908-2003.

36. “Cuando los edificios se disefian pen-
sando mds en el hombre que las visita, que
en el vino que las habita, es cuando pode-
mos hablar de arquitectura del vino. Por-
que la arquitectura esta esencialmente he-
cha para el hombre, si no estarfamos ha-
blando solo de construccién.” Marta Pala-
cios, 2013, colaboracién en el libro La ar-

quitectura del vino, pig. 128.

37. “Un animal galopando en el campo,
expresa movimiento, y eso es lo que que-
ria. Flotando entre vifiedos.” Frank O.
Gehry, rueda de prensa inauguracién Ho-

tel Bodega Marqués de Riscal.

4.1. Herencia del pasado

“Quien avanza creando algo nuevo, lo hace como un remero avanzando hacia
adelante, pero remando de espaldas mirando hacia atrds, hacia el pasado, hacia lo

35

existen [C’})éll‘él P()dC‘I‘ reinventar sus C]H ves.

Sabias son las palabras del escultor Oteiza; un buen arquitecto estudia, analiza, casi
podriamos decir que disecciona los antecedentes antes de comenzar el intenso proceso
de proyectar. Y los arquitectos encargados de estas joyas en el paisaje que son las bodegas
contemporineas, no han olvidado la esencia que envuelve esta tipologia desde sus ori-
genes. En este momento, como afirma la arquitecta Marta Palacios®, es cuando pode-
mos hablar de arquitectura del vino. Ahora, después de estudiar el origen, la tipologfa y
el producto, los proyectistas pueden disefiar edificios sensibles también para el hombre.

Qué mejor mencién para hablar del paso a la arquitectura del vino moderna que la
Bodega Herederos del Marqués de Riscal (f7g. 4.1.). Estas bodegas, datadas como las
mds antiguas de la denominacién Rioja, realizaron varias ampliaciones gracias a la fama
que se le atribuyé desde sus inicios. Sin embargo, no fue hasta el aio 2000 que no dieron
el salto al futuro del vino, las visitas turisticas, y contrataron al arquitecto Frank O.
Gehry para disefiar un impactante edificio® que sirviera de reclamo y de propia imagen
del conjunto bodeguero ante el mercado internacional. Esta nueva pieza se sitda ado-
sada al edificio original de 1858, précticamente envolviéndolo con sus geometrias de
titanio. Obviando esta arquitectura hecha escultura que le da una nueva fachada al co-
lectivo, la esencia bodeguera y la magia de la vinificacién contintian realizindose de la

misma forma y en el mismo lugar, manteniendo la herencia del pasado.

En otras obras esta relacién con el pasado no se produce de forma tan directa, ya que
carecen de él. Aqui encontramos las bodegas de nueva planta, como el caso de la Bodega
Bell-Lloc disefiada por RCR. El propio equipo de proyecto las describe como una “pro-
menade” al mundo subterrdneo del vino donde su interior ofrece reposo, penumbra,
peso de la tierra. Quieren imitar las sensaciones producidas en las primitivas cuevas,
construyendo una pequefia ciudad enterrada para el vino y para el hombre que la visita.
Asi observamos similitudes en su planta y seccién (fig. 4.3.) con las estrategias de ente-
rramiento vistas anteriormente como los laberintos de la Bodega Conde de los Andes
(fig. 4.4.). Reproducen la sensacién de adentrarse en un mundo de cuevas subterrineo
de pequeria escala que nos acoge en un silencio completo a su interior humedo y oscuro

rasgado por puntos concretos de luz y ventilacién sin perder la conexién con el cielo.

Existen diferentes relaciones con los antepasados bodegueros, lo que si podemos

concluir es que la conexién entre las generaciones se conserva en el mundo subterrdneo.
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4.4. Etiqueta Reserva Vifia Pomal, Bodegas Bilbainas. 4.5. Etiqueta Crianza Bodegas Dinastia Vi-
vanco, diseiio Joan Mird.

4.6. Fotografia de la Bodega Visia Tondonia en Haro
con la ampliacion de la arquitecta Zaha Hadid.
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4.8. Etiqueta Reserva Bodega Ysios.

38. Nuria Moliner, 2020, documental Es-
cala humana: Entre Uvas.

39. Pascual V., J. Marino, 2013, Algo se
estd moviendo en colaboracién con el libro
La Arquitectura del vino. El vino y los 5
sentidos, pig. 111.

LA SECCION DEL VINO: EVOLUCION TIPOLOGICA ENTERRADA DE LA BODEGA DE RIOJA ALTA

4. Bodcgas contempordneas

4.2. Enoturismo. Arquitectura como imagen

“La cultura del vino es mucho mds que una iconogratia, las bodegas no son solo
un espacio para la elaboracion y conservacion, sino que representan también el res-

peto que los seres humanos tenemos hacia el vino desde hace siglos. ™

Durante el siglo XX la denominacién de origen Rioja obtuvo su fama internacional,
lo que supuso un “boom” en la construccién de nuevas bodegas que aprovecharon la
beneficiosa situacién del mercado. Los proyectistas encargados del disefio de estas bo-
degas, tanto de cardcter familiar como las cooperativas vinicolas, abusaron de la literali-
dad de continuar con la tipologfa bordelesa. Por lo que, el paisaje de La Rioja se convir-
tié en copias modernas de las bodegas centenarias hasta que llegaron a nuestras tierras
arquitectos de renombre que aportaron una visién diferente que reinterpretard la

forma de proyectar la nueva generacién de bodegas.

Ahora estas edificaciones dejan, en cierta medida, en segundo lugar al producto que
contienen para situar como prioridad al visitante. Convirtiéndose estas bodegas de au-
tor en una imagen comercial, junto a los disefios de las etiquetas de sus vinos. Ya que,
como afirma el arquitecto J. Marino Pascual, “Los bodegueros saben muy bien que
ademds de hacer buenos vinos, hay que hacer que lo parezcan, y cuidar mucho su enva-
sado, etiquetaje y presentacién.” Por lo que, hoy en dia pasar por la zona de vinos del

supermercado te introduce en una exposicién de increibles trabajos de disefio gréfico.

La mayorfa de las bodegas centenarias mantienen el cardcter que se les atribuye en la
historia en la visién de sus botellas (fig.4.4.), mientras que otras se reinventan para dar
una visién mds moderna (fig. 4.5.); y por ultimo, las bodegas contempordneas reflejan
su novedosa imagen en estas etiquetas, incluso tomando la arquitectura como propio
simbolo de la bodega (fig. 4£.8.). Es muy comun actualmente ver cémo la gente elige la
botella que se compra por la imagen arquitecténica que le recuerda el nombre de la

bodega o la fotografia que aparece en la botella.

Laestrategia comercial querige el enoturismo consiste en crear una visién impactante
al visitante a través de la arquitectura. Por lo que las grandes marcas vinicolas confian
esta tarea a arquitectos de gran trayectoria para sumergirse en el creciente sector. En-
contramos diferentes variantes en las bodegas contemporineas: en primer lugar las ac-
tuaciones sobre una obra preexistente, como el ejemplo de la ampliacién de Zaha Hadid
en las Bodegas Tondonia de Haro (f7g. 4.6.), donde la arquitecta juega con la literalidad
de la seccién del vino en su intervencion en el centro de visitantes; por otra parte las
arquitecturas que crean un paisaje propio nuevo, como obras de “land art”, junto el
entorno de viiledos que ofrecen una experiencia completa al visitante (fig. 4.7.), ya que

como decfa Le Corbusier: “La naturaleza se hace paisaje cuando el hombre la enmarca.”
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Fig. 4.10. Situacion de la Bodega Campo

Viefo, Logroio.

Fig. 4.11. Plataforma maya en Yucatdn.

71/

Fig. 4.12. Envolvente exterior.

40. Ignacio Quemada Saenz-Badillos, ar-
quitecto de la Bodega Campo Viejo.

41. John Utzon, 1963, Plataformas y me-
setas, revista Zodiac.

LA SECCION DEL VINO: EVOLUCION TIPOLOGICA ENTERRADA DE LA BODEGA DE RIOJA ALTA

4. B()dcgas contempordneas

4.3.1. Bodega Campo Viejo
“Los valores del vino se comunican a través de la arquitectura™’

La nueva Bodega Campo Viejo se encuentra encajada en un terreno virgen cercano
al nicleo urbano de Logrono (fig. 4.10.), de donde solo asoman dos timidos volimenes.
Su situacién coronando el cerro nos recuerda a las mesetas del Yucatdn (fig. 4.11.) des-
critas por Utzon en su escrito Plataformas y mesetas: “Desde alli tenfan acceso al cielo,
las nubes, la brisa y a esa gran planicie abierta en que, de pronto, se habfa convertido el
anterior tedio selvdtico. Gracias a este artificio arquitecténico cambiaron totalmente el
paisaje y dotaron a su experiencia visual de una grandeza sélo comparable a la grandeza

de sus dioses.”!

Este privilegiado enclave le permite rodear al edificio de 37 hectdreas de plantaciones
de vid que aportan un orden ala tierra ante el resto del paisaje (f7g. 4. 9.) y este se traslada
al propio edificio. Intuimos un claro sistema desde su naturaleza constructiva a partir
de elementos prefabricados hasta en la materialidad, donde estrfas marcadas en el hor-
migdn evocan la organizacién de los vifiedos que le rodean (fig. 4.12.). La integracién
del proyecto en el paisaje se podria considerar unas de las prioridades de su creador, el
arquitecto Ignacio Quemada. La preocupacién por la mimesis con el entorno le llevé a
tomar la decisién de teiiir el material que envuelve la parte visible de la bodega del
mismo tono que las montanas del entorno, creando la sensacién de que el edificio hu-

biera nacido de la propia erosién del terreno.

Nos encontramos ante un proyecto de gran escala, donde la arquitectura, la enologia
y la ingenierfa se unieron para trabajar al servicio del vino. Y es en la seccidn (fig. 4.9.)
donde podemos apreciar c6mo estos diferentes mundos conviven en completa armonia
a través de un preciso mecanismo de funcionamiento. La percepcién del edificio queda
marcada por el desdoble del programa, ya que el destinado a la zona de visitas emerge
entre los vifiedos a modo de chdteaux o guardavinas, mientras que el 4drea industrial
queda oculta integrada como parte del propio cerro. El edificio va acogiendo los diver-
sos espacios y adapta su escala, la cual varfa en altura desde los 7 metros en los espacios

mds recogidos hasta los 18 metros para albergar la maquinaria necesaria.

Consideramos a esta bodega dentro de la familia de arquitectura subterrinea, dado
que para la construccién del proyecto realizaron un vaciado de la montafa para intro-
ducir las dependencias del vino, y que estas quedaran ocultas y cubiertas por la tierra.
El arquitecto riojano quiso reproducir en su obra las caracteristicas de las cuevas de an-
tafio tradicionales de su tierra. Para ello, el edificio que introduce en la tierra recoge la
herencia de la escala, la penumbra rota por puntos de luz tenue, la textura rugosa de las

paredes de las cuevas excavadas a mano incluso, a través de arquitectura moderna.
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4.14. Imagen interior de la Bodega Campo Viejo.

4.15. Planta sotano de la Bodega Campo Viejo.
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Alcorta, revista Tecténica ne 20, pdg. 46.

LA SECCION DEL VINO: EVOLUCION TIPOLOGICA ENTERRADA DE LA BODEGA DE RIOJA ALTA

4. Bodcgas contempordneas

Culmina la sensacién de habernos adentrado en una gruta iluminando el final del
tunel, como plantea Chillida en su proyecto de arquitectura excavada-escultura en una
montafa sagrada de Fuerteventura, el Tindaya (fig. 413.); acompanada de una vista
sobre el paisaje (f7g. 4.14.). Ya que, esta eleccién del emplazamiento, aparte de aportar
las condiciones ambientales de forma natural y facilitar la movilidad de la uva por gra-

vedad, deja a la vista el mejor paisaje posible para el reclamo de turistas.

Como ya se habfa aprendido del método bordelés, el edificio diferencia claramente
dos naves (fig. 4.15.) que se encargan de una parte del programa concreto. La nave si-
tuada mds al sur es donde se encuentra la cadena de elaboracién y almacenamiento; de-
bido ala magnitud de la maquinaria necesaria para esta labor, el espacio cuenta con una
altura libre entre 12y 16 metros. Y, ligeramente girada adaptindose al terreno del cerro,
encontramos el drea destinada a la crianza y embotellado. Nos encontramos ante edifi-
caciones semienterradas, al igual que hemos visto en las bodegas centenarias, donde se
fusionan los mundos de luz con la oscuridad. En este espacio dual, se reserva su cota
bajo el nivel del terreno para que las 70.000 barricas y 6.000.000 de botellas* reposen
en armonia en una atmdsfera propia del vino de humedad y penumbra, mientras que
por encima transcurren las ajetreadas labores del hombre en la parte de la “mdquina”

de producir vino.

Para convertirse en un buen ejemplo de bodega contempordnea, debe cumplir con
su cometido turfstico. Por lo que, aparte de la actividad industrial, en el programa se
debe reservar el espacio para las visitas, ajeno a la produccién y a una escala humana
mucho menor. Esta bodega cumple con un medido itinerario del turista a través de la
tradicién vinicola riojana con espacios de gran valor arquitecténico. Comienza en los
amables volimenes apoyados en el terreno; donde los visitantes son dirigidos hacia las
catacumbas de la bodega donde experimentaran la atmdsfera propia que ha tenido el
vino desde su origen, el recorrido finaliza en los espacios que se expanden hacia el exte-
rior a través de las marquesinas que aportan sombra mientras admiras el paisaje con una

copa de un buen crianza en la mano.

Conjugar tan bien el funcionamiento versitil de la bodega fue posible gracias al tra-
bajo en comun del grupo de arquitectos con los técnicos, ingenieros agrénomos y end-
logos correspondientes. Asi consiguieron construir en un tiempo récord de 18 meses,
gracias al sistema de prefabricado, las naves que dan cabida a la produccién a pleno ren-
dimiento. Permitiendo que se realizara la aflada de ese afio en la bodega nueva y hasta
entonces ha mantenido su excelente produccidn, siendo nimero uno de la exportacién

internacional de Rioja transmitiendo nuestra tradicién por todo el mundo.
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4.16. Plantas y seccion longitudinal de la Bodega Baigorri.
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4.18. Interior de la Bodega Baigorri.

43. Inaki Aspiazu Iza, arquitecto de la
Bodega Baigorri.

44, Bodfgﬂ: Baigorri, revista Promate-

riales n220, pag. S1.

45, Véase Anexo 1: Fichas resumen.
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4. Bodcgas contempordneas

4.3.2. Bodega Baigorri

“Hemos apostado por una forma racional en el que la forma sigue la funcién en lugar

de una arquitectura medidtica en la que prima el envoltorio sobre el contenido. ™

Desde un campo de vifiedos en Samaniego (f7g. 4.17.) divisamos un faro, que nos
reclama como visitantes para comenzar el camino. Y un faro, como indica su definicién,
marca la tierra que no vemos, escondida ante nuestros ojos. Como ocurre con esta bo-
dega donde no divisamos que ocurre debajo de, como se recoge en la memoria del pro-
yecto, “una caja de cristal que emerge en un mar de vifias”. La sensacion de flotar en el
paisaje se consigue rodeando la caja con una limina de agua que refleja todo el bello
entorno, y es en esta linterna donde empieza el recorrido a través de una peculiar forma

de hacer vino muy ligada a los antepasados.

Inaki Aspiazu disefia este contenedor de vino donde la arquitectura toma el prota-
gonismo, y es el vino el que queda a su disposicién. El arquitecto junto a Jests Baigorri
se sumergieron en la basqueda de la forma mds adecuada para que el edificio responda
tanto a un buen funcionamiento logfstico como al atractivo turistico mientras se inte-
gra en el paisaje en su totalidad. La idea decisiva del proyecto fue la vuelta al uso de la
gravedad durante todo el proceso realizado en la bodega. De aqui la ordenacién por
estratos en su seccion que sigue la elaboracién natural de la vinificacién, donde la uva

entra por la cota 0 y sale hecha vino en botella por la cota -21* (fig. 4.16.).

La forma sumisa ante el paisaje que hace que el edificio pase a formar parte de la
ladera, como vefamos en los antiguos calados donde sus espacios pertenecian miés a la
tierra que al hombre, permite que el sistema por gravedad sustituya la mayorfa de ma-
quinaria necesaria para los desplazamientos. Todas las decisiones se tomaron con la
prioridad de crear el producto con la méxima calidad posible junto a la integracién del
programa ligado al enoturismo. Este itinerario se realiza paralelamente a las etapas del
proceso descendente en el edificio. Al final del recorrido encontramos un elevador que
nos resume la visita gracias a su transparencia y culmina en la caja inicial. Desde donde

ha dado comienzo, admiras el paisaje de vifiedos degustando el producto final.

En resumen, nos encontramos en una bodega sincera constructivamente donde
nunca pierdes el contacto con la elaboracién del caldo (f7g. 4.18.), casi creando un tinico
espacio de convivencia entre el vino y el hombre. Al contario que la sensacién de ente-
rramiento que nos aportaba la “cueva” artificial de Campo Viejo, en Baigorri pasas a
forma parte de la propia geografia de la ladera acompafiando al vino en su proceso na-

tural, descendiendo los diversos niveles como si de estratos de la tierra se tratasen.

Dicho lo cual, damos por finalizado el intenso recorrido a través de la evolucién ti-

poldgica enterrada de la bodega de Rioja Alta®.
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S. Conclusiones

5.3. Cantera de mdrmol.

46. Salvador Dali, 1904-1989.

47. “Admiro la perfeccion desde que vi el
Partendn. Y, en nuestra civilizacion, esa
perfeccion la aporta automdticamente la
mdquina, que no es un espanto ni algo ho-
rrible, sino un itil extraordinario de per-
feccidn.” Le Corbusier, 1887-1965.

“Un gran vino requiere un loco para hacerlo crecer, un hombre sabio para velar por
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él, un poeta liicido para elaborarlo, y un amante que lo entienda.’

Comencé buscando el germen de la arquitectura que acoge al mundo enoldgico y
me encontré con unas construcciones efimeras bajo una parra. Queda claro que el prin-
cipal objetivo de esta arquitectura desde su inicio ha sido proteger al caldo. Asi, estas
primitivas estructuras creaban un refugio improvisado contra la luz del sol. Posterior-
mente, durante la época griega y romana, dieron un paso mds alld con unas edificacio-
nes mis complejas donde descubrieron los beneficios que les aportaba la tierra. Esta
tierra que nos regala tanto el fruto de la vid, como unas perfectas condiciones ambien-

tales que aprovechamos desde la prehistoria para la creacién de las cuevas.

Espacios subterrdneos que dotaron de un hogar a la humanidad en su origen; y que
mds tarde se convertirfan en una estancia doméstica més de las casas familiares, pero esta
vez dando cobijo al vino en vez de al hombre. Los calados que descansan bajo el terreno
riojano, en silencio, abren un hueco en la montafia donde dard lugar un ritual sagrado,
al igual que el espacio que busca crear Boullée en su Cenotafio de Newton (fig. 5.1.).
La arquitectura del vacio como la denominé Chillida cuando describia su proyecto
para el Tindaya: “Tengo intencién de crear un gran espacio vacio dentro de una mon-
tafia, y que sea para todos los hombres. Vaciar la montafia y crear tres comunicaciones
con el exterior: con la luna, con el sol y con el mar, con ese horizonte inalcanzable.” Un
proyecto que tiene detrds un complejo e intenso estudio sobre el espacio resultante en
su seccidn en relacién con el terreno (fig. 5.2.), una preocupacién inexistente por la
gente que trabajaba durante meses excavando a mano donde la tierra arenisca les per-
mitfa. Vaciaban la roca sin percatarse del asombroso espacio que estaban construyendo,
al igual que los canteros extrayendo la materia de la tierra (fig. 5.3.), y sin saberlo consi-
guen de forma natural las comunicaciones del vacio con el exterior que tanto buscaba
Chillada que se repetirdn durante toda la evolucién bodeguera enterrada. Solo busca-
ban el mejor espacio para refugiar su bien mds preciado, y lo encontraron dentro de la
propia montaa, escondido del exterior en la tranquilidad de la penumbra gozando de

la temperatura y humedad que necesita el vino y asomando las tuferas a la luz del sol.

Cuando exploté el mercado y la demanda fue inalcanzable para las menudas dimen-
siones de los calados, la arquitectura del vino sali6 a la luz. Emergié de la tierra para

convertirse en grandes naves industriales donde buscaban recrear el ambiente que le
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5.5. Comparativa caladosy Bodega Marqués de Riscal.
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48. Gregorio Marafién, 1951, El Alma
de Espaiia, editorial Herederos, Madrid.
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S. Conclusiones

acababan de arrebatar al vino de sus queridas grutas. Ahora ya no tratamos con acoge-
dores espacios domésticos excavados en la montafia; sino que estamos ante unos edifi-
cios industriales que funcionan como una méquina perfecta de produccién. Cémo des-
cribirfa Le Corbusier su machine a habiter”’, la belleza reside en la utilidad de los espa-
cios. Y junto a este objetivo meramente comercial y econémico, el paisaje de la Rioja
comenzd a plagarse de copias de bodegas bordelesas. Crearon en estas bodegas centena-
rias, Marqués de Murrieta como Franco-Espafiolas y tantas otras, un lugar de devocién
al vino emulando las sensaciones de humedad, temperatura, oscuridad y tranquilidad
que se creaban en los calados de antafio. Recrean la experiencia de la cueva escondida
en la penumbra bajo una envolvente arquitecténica masiva; dado que, ya no estaba a su
disposicién la estructura de la misma montana, tuvieron que crear la suya propia (fg.
5.4.). Incluso en numerosas bodegas, como Marqués de Riscal (f7¢. 5.5) imitan una es-
tructura arqueada similar a la caracterfstica seccién abovedada de las grutas domésticas.
Construyendo asf sus propias cuevas dentro del edificio empleando el sistema estructu-
ral necesario en los calados para soportar el peso del terreno sobre él, y ahora es en estos

arcos donde descansa la bodega que se eleva de la tierra.

En la relacién entre arquitectura y vino hasta casi la actualidad, la arquitectura es la
que ha servido a su compafiero adaptindose siempre a sus necesidades. No obstante,
este vinculo milenario da otro giro radical cuando a finales del siglo XX comenzé a na-
cer la nueva generacién de bodegas. La fama internacional del Rioja en auge impulsé
una novedosa forma de conocer el mundo del vino mds all4 de la degustacién denomi-
nindolo enoturismo. Asf es como la arquitectura se convierte en una imagen y toma el
protagonismo, dejando al vino a su disposicion. Ahora las bodegas contempordneas tie-
nen que lidiar con toda la tradicién a sus espaldas, fusionando la “mdquina” de produc-
cién de vino con las necesidades de las visitas. Esto provoca que la arquitectura tome
mds relevancia, ya que ahora debe responder a nuevas demandas. Obteniendo la res-
ponsabilidad de crear un nuevo paisaje; completando la vista ya existente, mimetizin-
dose con el entorno mds directo o incluso imitindolo en su morfologia, casi adoptando
la cualidad de obras de “land art. Asi se obtiene una imagen impactante al aproximarse
entre los vifiedos y en la cueva interior se produce una relacién visual entre el producto

inicial y el final.

Tras este repaso sobre cémo ha evolucionado la tipologia bodeguera, podemos con-
cluir que pese a los cambios econémicos, tecnoldgicos y sociales sufridos en la historia,
la idea de excavacién prevalece. El vino necesita rodearse de la tierra, tanto para tomar
su fruto como para la creacién del proceso en su “cueva”. Y no solo el vino se beneficia
de estos mdgicos lugares... “O bien - jtriste los que no lo hayan gozado! en esas comidas,

en la catacumba fresca de la bodega riojana, en la que a muchos metros de profundidad,
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49.“Y qué més me ha conmovido? Mi
propio estado de 4nimo. Mis sentimien-
tos. Mis expectativas cuando estaba sen-
tado alli.” Peter Zumthor, 2006, Atmds-
feras, editorial Gustavo Gil, Barcelona,

pag. 17.
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cerca ya, llegamos a creer, del centro de la tierra, se riegan los viriles manjares de aquella

heroica cocina con el vino joven.”*

No obstante, la cuestién a tratar es por qué no encontramos una bodega no relacio-
nada con el mundo excavado. Dado que la arquitectura del vino nace en las cuevas y,
aunque posteriormente una parte del programa sale a la luz, la dedicada al crianza y al
reposo del vino prevalece bajo tierra. El caricter de enterramiento que se le atribuye a
su tipologfa por definicién viene dado a la atmdsfera tnica de estos lugares y que es tan
necesaria para su propio fin. Esta atmdsfera concebida en el interior de los espacios son
aquellas sensaciones que te transmite, como bien lo describe Zumthor en su libro Az
mdsferas®. En este escrito enumera las cuestiones a tratar para la creacién de un am-

biente, y nos serd de ayuda para concluir la razén detrds del mundo excavado:

1. El cuerpo de la arquitectura. En esta cuestién tratamos la estructura de la cons-
truccién. En las primeras cuevas tomaron la propia estructura de la montafia sin la ne-
cesidad de vigas o pilares para crear un refugio aclimatado al caldo. En las bodegas cen-
tenarias se rodearon de masivos muros de la roca de esas montafias para simular la at-
mosfera que estamos estudiando. Con la nueva generacién de bodegas, la mayoria de
los arquitectos retoman su relacién de cobijo para la tierra. Trasladaron las nuevas tec-
nologfas constructivas que permitfan realizar grandes obras enterradas, razén por la que

los bodegueros habian abandonado sus grutas.

2. Consonancia de los materiales. El discurso bodeguero siempre ha venido acom-
panado de la piedra. Esta conexidn directa la encontramos en los calados, donde la tex-
tura interior es la propia roca que le da lugar. El vinculo entre material y estructura se
mantiene en las bodegas modernas con sus muros estructurales de sillerfa; y es en las
obras contempordneas, donde la estructura estd separada del cerramiento, que buscan

reproducir la relacién del material con el ambiente construido.
3. Sonido. Silencio, no se podria definir mejor la casa del vino durante la historia.

4. Temperatura. Nos encontramos con la cuestién mds importante para nosotros,
aquf comenzd la necesidad de establecer una relacién entre arquitectura y vino; la pro-

teccidn y el resguardo necesario que le aportan todas las obras analizadas en este trabajo.

5. Las cosas a mi alrededor. En los grandes espacios bodegueros tenemos tinas, ba-

rricas, botellas, etc... Sin embargo, con lo que més nos encontramos es oscuridad.

Comentados los aspectos creadores de una atmosfera, concluimos que las bodegas
han evolucionado y aportado al ambiente diferentes matices; sin embargo los espacios
mantienen la esencia original subterrdnea en la estructura, los materiales, el silencio, la

temperatura y la oscuridad generadora del vino.
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Me gustaria ser todo de vino

y beberme yo mismo.

Federico Garcia Lorca
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Fuente: intranet.pogmacva.com

Fig. 4.17. (pdg. 56)
Vista aérea de la Bodega Baigorri.
Fuente: intranet.pogmacva.com

Fig. 4.18. (pdg. 56)
Interior de la Bodega Baigorri.
Fuente: estudio Ifiaki Aspiazu

5. CONCLUSIONES

Fig. 5.1. (pdg. 59)
Cenotafio de Newton.
Fuente: Mario Algarin

Fig. 5.2. (pdg. 59)
Secciones del proyecto para el Tindaya.
Fuente: AA. VV. International landscape Architecture

Fig. 5.3. (pdg. 59)
Cantera de mdrmol.
Fuente: focuspiedra.com

Fig. 5.4. (pdg. 59)

Interior de un calado de la Bodega Conde de los Andes.

Fuente: bodegasollauri.com
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